PREFEITURA MUN!C‘PAL DE SANTA IZABEL DO PARA
GABINETE DO PREFEITO

DECRETO N° 66,22 DE AGOSTO DE 2022

Regulamenta a Lei n® 377, de 17 de Dezembro dc

2019. que cria o Servico de Inspecdo Municipal

Publicado no Quadro de Aviso da Prefeitura (SIM), dispde sobre a prévia Inspego de Produtos

Municipal de Santa Izabel do Pard-Pa

em: QD 1 O8 A0 de Origem Animal e Vegetal, da Producio
AN o

P—T Artesanal e Industrial de Produtos de O

Animal e Vegetal e da outras providéncias.

Fvandro Barros Watanabe, Prefeito Municipal de Santa Izabel do Pard, Estado do Para, no uso

de suas atribui¢des legais conferidas pela Lei Orgénica do Municipio.

CONSIDERANDO os termos do art. 1° da Lei Municipal 377 de 17 de Dezembro de 2019,
que estabelece a Lei de Inspeciio Industrial, Artesanal e Sanitdria de produtos de origem animal
e vegetal no Municipio de Santa lzabel do Pard, mas ndo restrito a este se sob regime de
equivaléncia com o Sistema Brasileiro de Inspegio de Produtos de Origem Animal-SISBI-POA
ou Sistema Brasileiro de Inspe¢o de Produtos de Origem Vegetal-SISBI-POV este integrante
do Sistema Unificado de Atengéo 4 Sanidade Agropecuaria- SUASA;

CONSIDERANDO que se aplica subsidiariamente a este regulamento, as disposi¢des da
fegislacdo estadual e federal naquilo que couber;

&

CONSIDERANDO a necessidade de elaboragdo do Regulamento da inspeciio e fiscalizagic

industrial, artesanal ¢ sanitaria dos produtos e subprodutos de origem animal e vegetal, ¢
Produgio Artesanal de Produtos de Origem Animal e Vegetal do municipio de Santa Izabel que
integra este Decreto e entra em vigor na data de sua publicacdo revogando-se as disposi¢ces em

CONtrario.
DECRETA:

TITULO 1
CAPITULO i - DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° - O presente regulamento estabelece as normas que regulam, no Municipio de Sant»

Izabel do Para. a Inspegdo ¢ a Fiscalizagfo Sanitaria, Industrial ou Artesanal dos Prox




L

PREFEITURA MUNICIPAL DE SANTA IZABEL DO PARA
GABINETE DO PREFEITO

Il - estabelecer normas para a higienizacdo e a desinfecgfio das instalacdes industriais ou
agroindustriais e para a classificac8o e verificagfio da qualidade dos produtos;

HI - regulamentar o registro dos estabelecimentos que produzam, distribuam, transportem.
armazenem, processem, manipulem ¢ comercializem produtos de origem animal e vegetal:

IV - As fases de recebimento, elaboragdo, preparo, transformacgfo, manipulagic.
acondicionamento, conservagéo, transporte e depodsite de origem vegetal e animal, e suas
matérias-primas, adicionadas ou n3o de produtos de origem animal ou vegetal;

V - A embalagem e rotulagem de produtos ¢ subprodutos, de acordo com os tipos de padrdes
previstos em regulamentos ¢ normas federais ¢ Estaduais vigentes e Codigo de Defesa do
Consumidor.

VI - A classificaciio de produtos e subprodutos. de acordo com os tipos e padrfes previstos em
regulamentos e normas federais ou formulas aprovadas.

VI As matérias-primas nas fontes produtoras ¢ intermedidrias.

VIII - O exame “ante” ¢ “post mortem” dos animais destinados ao abate.

IX — O funcionamento dos seguintes estabelecimentos:

a) — Abatedouro Frigorifico,

b) —Unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos ¢ fabricas de produtos de origem
animal nfio comestiveis;

¢) — Granja leiteira, posto de refrigeracdo, Unidade de Beneficiamento de Leite € derivados o
Queijaria;

d) ~-Barco-Fébrica, abatedouro frigorifico de pescado. unidade de beneficiamento de pescado ¢
produtos de pescado ¢ estacio depuradora de moluscos bivalves;

¢ >~ Granja avicola, unidade de beneficiamento de ovos e derivados;

f) — Unidade de beneficiamento de produtos de abelhas e ;

g) — Miniagroindustrias.

h) - nos estabelecimentos que recebam, manipulem, armazenem, conservem,

acondicionem ou expegam matérias-primas ¢ produtos de origem animal comestiveis e nio
comestiveis e vegetal procedentes de estabelecimentos registrados ou relacionados;

i) - Nas propriedades rurais, fornecedoras de matérias-primas de origem animal, em carater
complementar ¢ com a parceria da Defesa Sanitaria animal, para identificar as causas de
problemas sanitarios apurados na matéria-prima e/ou nos produtos no estabelecimento

industrial.
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Art. 5° - A fiscalizagdo de rotina a ser exercida nas casas atacadistas e nos estabelecimentos
varejistas que exponham ao coméreio produtos de origem animal e vegetal é de competéncia
da Secretaria de Satde, através da VISAM — Vigilancia Sanitdria Municipal, observadas as

normas da legislagao vigente.

Art. 6° - No estabelecimento sujeito a inspego industrial. artesanal e sanitaria municipal, esta
serd instalada nos termos do Art. 11 da Lei municipal n°377/2019.

Art. 7° — A Secretaria Municipal de Produgio e Agronegdcio podera firmar convénio com
brgdo ou entidade ligados & defesa do consumidor, drgdo ligado a satde e drglio responsavel
pelo abastecimento, visando a inspegdo e a fiscalizagfo integrada do processo de producéio ¢

comercializaciio de produto de origem animal e vegetal.

Art. 8° - O Municipio de Santa Izabel do Para poderd incentivar a educacdio higi€énico-sanitaria
e tecnologica por meio de:

I - capacitagio e renovagio de recursos humanos para a inspegdo e fiscalizagdo industrial.
artesanal e sanitaria de produtos de origem animal e vegetal;

11 - divulgag¢iio da legislagfio sanitdria de produtos de origem animal e vegetal, e de normas de
educacio sanitaria em sindicatos patronais, de trabalhadores, em associa¢des comunitérias e
demais entidades civis representativas da sociedade;

III - divulgaciio, no 4mbito dos orgos envolvidos no processo, das agdes relativas a inspe¢do
e fiscalizaco industrial, artesanal e sanitria dos produtos de origem animal e vegetal;

IV — Apoiar a educagiio sanitdria no ensino fundamental, com a participagfio de entidades
privadas e oficiais, para conscientizar o consumidor sobre a importincia da qualidade dos
produtos de origem animal e vegetal, com inspeciio ¢ fiscalizagdo industrial, artesanal ¢

sanitaria.

Art. 9° - O estabelecimento registrado, na forma deste regulamento, ¢ obrigado a apresentar «
Secretaria Municipal de Producio e Agronegdcio a relagdo de seus fornecedores de matéria-
prima de origem animal e vegetal, incluindo os documentos sanitirios como Certificado
Sanitario e Guia de Transito, correspondente ao Produto ou subproduto de Origem Animal ¢

Vegetal, de acordo com as normas regulamentares vigentes.
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Art. 10 - A Secretaria Municipal de Produgdo ¢ Agronegdcio na implantagfio das atividades de
inspeciio e fiscalizagfio industrial, artesanal e sanitaria, considerard, sem prejuizo de outras
acdes legalmente estabelecidas:

I - a defini¢@o das prioridades de servigo:

II - a detecgdo das fontes de contaminagiio € dos pontos criticos de controle;

I - a notificagdo ¢ a investigagdo de surtos de doencas veiculadas por produtos de origem
animal ¢ vegetal;

IV - a formacgdo de recursos humanos para trabalhar na édrea de inspecfio e fiscalizaglio
industrial, artesanal e sanitaria de produtos de origem animal e vegetal;

V - a divulgagio de informagSes de interesse da drea:

VI - a recomendacgio de medidas de prevengéo e controle.

Art.11 - As atividades de inspe¢o e fiscalizagdo sanitaria industrial e artesanal de produtos de
origem animal serdo exercidas por profissional com formacio em Medicina Veterinaria ¢ a
vegetal por profissional com forma¢io em Agronomia . Agente Agropecudrio com formacic
minima de nivel médio e Agente de servigos Agropecuério com formagdo minima de ensinu

fundamental, de acordo com suas competéncias a serem determinadas.

Paragrafo Unico — Nos termos da legislagio federal. estadual e municipal correlatas, it
reconhecida dentre as atribuigdes dos servidores identificados no caput deste artigo, o poder
fiscalizatorio e de execucio do poder de policia municipal em matéria concernente a aplicag@o

deste decreto.

Art. 12 - O servidor, mediante apresentagfo obrigatoria de documento de identificagiio
funcional e no desempenho das atividades do Servigo de Inspecdo Municipal de Santa
Izabel/PA, terd livre acesso aos estabelecimentos e as suas dependéncias, as propriedades rurais,
aos depdsitos, aos armazéns ou a qualquer outro local ou instalagfo onde se abatam animais.
processem, manipulem, transformem. preparem, transportem, beneficiem, acondicionem,
armazenem produtos e subprodutos de origem animal e Vegetal. matérias-primas e afins. no

ambito do Municipio de Santa 1zabel.

CAPITULO 11
DA CLASSIFICACAO GERAL DOS ESTABELECIMENTOS
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Art. 13 - A classificacfio geral dos estabelecimentos de Produtos de Origem Animal e Vegetal,

que fazem coméreio intramunicipal sob inspe¢io municipal, sfo:
I - carnes e derivados;

11 - {eite e derivados;

I - pescado e derivados;

IV - ovos e derivados;

V - produtos das abelhas e derivados;

Vi — Armazenagem;

VII- mandioca, outros tubérculos comestiveis e derivados;
VII- frutas ¢ derivados:

IX- hortaligas. legumes ¢ derivados:

X- cereais e derivados;

XI- outros produtos de origem animal e vegetal comestiveis com padrio de qualidade ¢

identidade estabelecidos e passiveis de regulamentagfo.
Paragrafo unico: Os estabelecimentos devem dispor de dependéncias, instalagBes ¢

equipamentos compativeis com o conjunto de operagdes ¢ processos estabelecidos para cada

produto.

CAPITULO I - DOS ESTABELECIMENTOS DE CARNE E DERIVADOS
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Art. 14 - Os estabelecimentos de carnes ¢ derivados so classificados em:
I - abatedouro frigorifico;
11 - unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos.

§1° - Para os fins deste Decreto, entende-se por abatedouro frigorifico o estabelecimento
destinado ao abate dos animais produtores de carne, & recepg¢dio, a manipulacdo, ao
acondicionamento, 4 rotulagem, & armazenagem ¢ a expedi¢io dos produtos oriundos do abate,
dotado de instalacdes de frio industrial, que pode realizar o recebimento, a manipulagfo, a
industrializagdo, o acondicionamento. a rotulagem, a armazenagem e a expedico de produtos

comestiveis:

§2° - Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de carne e produios
carneos o estabelecimento destinado a recep¢fo, & manipulagdo, ao acondicionamenic.
rotulagem, & armazenagem e a expedicdo de carne e produtos cdrneos, que pode realizar

industrializacdo de produtos comestiveis;

§3° - A fabricaglio de gelatina e produtos colagénicos serd realizada nos estabelecimentos

classificados como unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos.

Paragrafo anico. Os estabelecimentos de que trata o caput assegurardio o atendimento aos
requisitos estabelecidos no § 2° do art. 313 do RISPOA-Federal (regulamento de inspegdo de

produtos de origem animal)pelos estabelecimentos fornecedores de matérias-primas para uso

em suas atividades.

CAPITULO 1V - DOS ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS

Art. 15 - Os estabelecimentos de leite e derivados sio classificados em:
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I - granja leiteira;

I - posto de refrigeraciio;

I11- unidade de beneficiamento de leite e derivados;
IV - queijaria.

§ 1° - Para os fins deste Decreto, entende-se por granja leiteira o estabelecimento destinado &
produgdo. ao pré-beneficiamento. ao beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento. &
rotulagem, a armazenagem e & expedi¢fio de leite para o consumo humano direto, podendc
também elaborar derivados lacteos a partir de leite exclusivo de sua produgio, envolvendo as
etapas de pré-beneficiamento. beneficiamento, manipulagio, fabricacdio, maturacfo, ralagdo,

fracionamento, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedigdo.

§ 2° - Para os fins deste Decreto. entende-se por posto de refrigeragiio o estabelecimento
intermedidrio entre as propriedades rurais e unidades de beneficiamento de leite € derivados
destinado a selecdo,  recepedo. a mensuragfo de peso ou volume, a filtragfo, a refrigeracfio. ao
acondicionamento e & expedicio de leite cru refrigerado, facultada a estocagem temporaria do

leite até sua expedigdo.

§ 3° Para os fins deste Decreto. entende-se por unidade de beneficiamento de leite ¢ derive
o estabelecimento destinado & recepgio, ao pré-beneficiamento, ao beneficiamento, ao envasc.
ao acondicionamento. a rotulagem. & armazenagem e a expedicfio de leite para o consumo
humano direto, facultada a transferéncia, a manipulaclo, a fabricacdo, a maturagdo, ©
fracionamento. a ralagiio, 0 acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedigao de

derivados lacteos. permitida também a expedicio de leite fluido a granel de uso industrial.

§ 4° Para os fins deste Decreto, entende-se por queijaria o estabelecimento destinado &
fabricagio de queijos. que envolva as etapas de fabricagdo, maturagio, acondicionamento,
rotulagem. armazenagem e expedi¢do, ¢ que, caso ndo realize o processamento completo do

queijo. encaminhe o produto a uma unidade de beneficiamento de leite e derivados.
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CAPITULO V - DOS ESTABELECIMENTOS DE PESCADO E DERIVADOS
Art. 16 - Os estabelecimentos de pescado e de derivados sdo classificados em:
1 - Barco-fabrica;
I - Abatedouro frigorifico de pescado:
1] - Unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado;

IV - Estagiio depuradora de moluscos bivalves.

§ 1° Para os fins deste Decreto. entende-se por barco-fabrica a embarcagfio de pesca destinad
a captura ou a recepgdo, & lavagem, & manipulacfo, ao acondicionamento, a rotulagem, 2
armazenagem e 4 expedigio de pescado e produtos de pescado, dotada de instalagdes de frio

industrial. que pode realizar a industrializa¢o de produtos comestiveis;

§ 2° Para os fins deste Decreto, entende-se por abatedouro frigorifico de pescado o
estabelecimento destinado ao abate de anfibios e répteis. a recepgdo, a lavagem, & manipulagdo.
ao acondicionamento, & rotulagem, & armazenagem e 4 expedigio dos produtos oriundos do
abate, que pode realizar o recebimento, a manipulacio, a industrializago. o acondicionamento.

a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢do de produtos comestiveis;

§ 3° Para os fins deste Decreto. entende-se por unidade de beneficiamento de pescado ¢
produtos de pescado o estabelecimento destinado & recepgo, a lavagem do pescado recebido

da produgdio primaria, 2 manipulagfio. ao acondicionamento, a rotulagem, & armazenagem ¢ B

expedigio de pescado e de produtos de pescado, que pode realizar também sua industrializagio:




PREFEITURA MUNICIPAL DE SANTA IZABEL DO PARA
GABINETE DO PREFEITO

§ 4" - Para os fins deste Decreto. entende-se por estagio depuradora de moluscos bivalves o
estabelecimento destinado & recepgdo, 4 depuragio, ao acondicionamento, a rotulagem, a

armazenagem e a expedi¢do de moluscos bivalves.

CAPITULO VI - DOS ESTABELECIMENTOS DE OVOS E DERIVADOS
Art, 17 - Os estabelecimentos de ovos e derivados sdo classificados em:

I - granja avicola:

11 - unidade de beneficiamento de ovos e derivados.

§ 1° - Para os fins deste Decreto, entende-se por granja avicola o estabelecimento destinado &
produgio, & ovoscopia. & classificagfo, ao acondicionamento. a rotulagem, & armazenagem e a
expedigiio de ovos oriundos. exclusivamente, de produgio propria destinada a comercializaciio

direta,

§ 2° - ¥ permitida a granja avicola a comercializagio de ovos para a unidade de beneficiamenio

de ovos e derivados.

§ 3° Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de ovos e derivados
o estabelecimento destinado & produgfio. a recepgdio, & ovoscopia, a classificacio. &
industrializacio, ao acondicionamento, & rotulagem, a armazenagem ¢ & expedico de ovos ¢

derivados.

§ 4° - I facultada a classificagfio de ovos quando a unidade de beneficiamento de ovos ¢

derivados receber ovos jé classiticados.

§ 5° - Se a unidade de beneficiamento de ovos e derivados destinar-se, exclusivamente, ¢

expedigdo de ovos, podera ser dispensada a exigéncia de instalagSes para a industrializa¢io n

oS

OVOS.
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§ 6° Caso disponha de estrutura ¢ condigdes apropriadas. ¢ facultada a quebra de ovos na
granja avicola, para destinac¢@o exclusiva para tratamento adequado em unidade de
beneficiamento de ovos e derivados, nos termos do disposto neste Decreto e em normas

complementares.

CAPITULO VII - DOS ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS DE ABELHA E
DERIVADOS

Art. 18 - Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados sdo classificados

em:
I- Unidade de beneficiamento de produtos de abelhas.

§ 1° Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de produtos de
abelhas o estabelecimento destinado 4 recepcio, a classificaglo, ao beneficiamento, a
industrializacdo. ao acondicionamento, a rotulagem. 4 armazenagem e a expedigéo de produtos

¢ matérias-primas pré-beneficiadas provenientes de outros estabelecimentos de produtos de

abelhas e derivados, facultada a extragiio de matérias-primas recebidas de produtores rurais.

§ 2° - E permitida a recepgiio de matéria prima previamente extraida pelo produtor rural, desde
que atendido o disposto neste Decreto € em normas complementares.
CAPITULO VIH - DOS ESTABELECIMENTOS DE ARMAZENAGEM
Art. 19. Os estabelecimentos de armazenagem sdo classificados em:
I - entreposto de produtos de origem animal; e

11 - casa atacadista.
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§ 1° Para os fins deste Decreto, entende-se por entreposto de produtos de origem animal o

estabelecimento destinado exclusivamente & recepgfio, a armazenagem e a expedig¢fio de

produtos de origem animal comestiveis, que necessitem ou nfio de conservagio pelo empic

de frio industrial, dotado de instalagdes especificas para a realizagfo de reinspegio.

§ 2° Para os fins deste Decreto, entende-se por casa atacadista o estabelecimento registrado no

érgdo regulador da satude que receba ¢ armazene produtos de origem animal procedentes do
coméreio internacional prontos para comercializagio, acondicionados e rotulados, para fins de
reinspegiio, dotado de instalagdes especificas para a realiza¢io dessa atividade.

°e

Lrel
[\

§ 3° Nos estabelecimentos de que tratam os § | °, ndo serdo permitidos trabalhos de
manipulacio, de fracionamento ou de substitui¢gdo de embalagem priméria. permitida a

substituigdo da embalagem secundéria que se apresentar danificada;

§ 4° Nio se enquadram na classificagfio de entreposto de produtos de origem animal os portos.
0s aeroportos, os postos de fronteira, as aduanas especiais. os recintos especiais para despacho

aduaneiro de exportagio e 0s terminais de contéineres:

§ 5° Nos estabelecimentos de que trata o § 1°, é permitida a agregagdo de produtos de origem

animal rotulados para a formag#o de kits ou conjuntos, que néo estdo sujeitos a registro.

CAPITULO IX - DOS ESTABELECIMENTOS DE ORIGEM VEGETAL

Art.20- Para os fins deste Decreto . entende-se por estabelecimento produtor de mandioca e
tubéreulos comestiveis e derivados. frutas e derivados, hortaligas, legumes e derivados e cereais
e derivados, o estabelecimento destinado ao recebimento de matérias-primas de produtores
rurais. 4 extragdo. ao acondicionamento, & rotulagem, & armazenagem e 4 expedigio dos

produtos citados acima, facultando-se o beneficiamento e o fracionamento
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TITULO U
CAPITULQ I - DO REGISTRO DE ESTABELECIMENTOS

Art, 21 - Nenhum estabelecimento pode realizar comércio intramunicipal, de produtos de
origem animal e vegetal, sem estar registrado no municipio, exceto aquele sob o regime de
inspe¢iio Estadual e Federal.

Art. 22 - O registro é providéncia propria do Servigo de Inspe¢8o Municipal de Santa fzabei.
que outorga ao estabelecimento, apos cumpridas as exigéncias constantes no processo, o Tituic

de Registro.

Paragrafo inico: Estdo sujeitos a registros os estabelecimentos produtores que utif:
matéria prima de origem animal e vegetal, citados no Artigo 4°, inciso IX deste Decreto.
Art. 23 - Para fins de registro, serd necessario quando prouver completar os seguinies
procedimentos além dos estabelecidos na Lei 377 no Art. 19§ 1:

I - Termo de compromisse, no qual os estabelecimentos concordem acatar as exigéncias deste
Decreto, sem prejuizo de outras que venham a ser determinadas;

II- Apresentag@o da documentagéo

11- Formacg&o do processo de registro.

I - Execuglo e fiscalizacio das obras.

IV — Conclusio das obras.

Art. 24 - O processo de registro quando requerer serd instruido com os seguintes documentos:
I — Contrato social da empresa;

1I- Cartfio do Produtor Rural de Santa lzabel;

I1I — Cadastro de pessoa fisica (CPF) e Documento de identificagdo pessoal com foto oficial:
IV- Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ) e a Inscrigdo Municipal;

V- Inscrigdo na Junta Comercial;

VI- No caso de cooperativas ou associagdes, estatuto social;

VII- O pedido de aprovago prévia do terreno deve ser instruido com o laudo de inspe¢do
elaborado por servidor do Servigo de Inspegdo Animal ou Vegetal do Municipio de Santa Izabe!

do Para;
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VIII- Tratando-se de Aprovacdo de estabelecimento ja edificado sera realizada uma inspegiio
prévia das dependéncias industriais e sociais, bem como da agua de abastecimento, redes de
esgoto, tratamento de efluentes e situacdo em relagdo ao terreno;
IX- Alvara de Localizagfio e funcionamento da prefeitura local;
X- Licenca Ambiental expedida pelo 6rgdo competente;
XI- Documento que comprove a posse ou propriedade do Terreno;
X11- Croqui de localizag@io da unidade de beneficiamento e coordenada geogréafica;
XII- Planta baixa ou croquis das instalagdes, com lay-out dos equipamentos e memorial
descritivo simples e sucinto da obra. com destaque para a fonte ¢ a forma de abastecimento de
dgua. sistema de escoamento e de tratamento de esgoto e residuos industriais e protegio
empregada contra insetos;
XIV - Boletim oficial de exame da dgua de abastecimento, caso ndo disponha de agua tratada.
cujas caracteristicas devem se enquadrar nos padrdes microbiolégicos e quimicos oficiais;
XV- As plantas ou croquis a serem apresentadas para aprovacdo prévia de construgdo devem
ser assinados pelo proprietario ou representante legal do estabelecimento e pelo engenhein::
responsavel pela elaboracéio e conter:
a) - Planta baixa ou croqui de cada pavimento na escala de 1:100 (um por cem);
b) - Planta baixa ou croqui com lay-out dos equipamentos na escala de 1:100 {(un por
cem);
XVI- O estabelecimento solicitante de aprovagdio dos projetos ndo pode dar inicio 4s
construcdes sem que as mesmas tenham sido previamente aprovadas pelo Servigo de Inspeco
Municipal de Santa Izabel;
XVIH- A construciio dos estabelecimentos deve obedecer a outras exigéncias que estejam
previstas em legislagio municipal, desde que ndo colidam com as exigéncias de ordem sanitdria
ou industrial previstas neste regulamento ou atos complementares expedidos pela Secretaria
Municipal de Produgio e Agronegécio de Santa Izabel;
XVIII- Qualquer ampliagdo, remodelago ou constru¢do nos estabelecimentos registrados ou
relacionados, tanto de suas dependéncias quanto de suas instalagdes, que implique alteractes
da capacidade de produgio, do fluxo de matérias primas, dos produtos ou dos funcionarios. .
podera ser feita apos aprovagio prévia do projeto;
XIX — Carteira de Safide e de manipulador de alimentos emitida por institui¢do habilitada.

dentro do prazo de validade;
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XIX - - Protocolo de Produgdo individualizado. descrevendo o processo de produc;ﬁd € registro
de férmula, contendo matérias primas e ingredientes utilizados,

XX - Dois dos rotulos ou embalagens (arte final). para aprovagdo conforme legislagio
especifica.

$1° Em relacfo ao inciso XV, “a™ e “b” observar-se-a que as convengdes de cores das plantas
ou croqui devem seguir as normas técnicas da Associa¢do Brasileira de Normas Técnicas -
ABNT

§2° Em relacdo ao inciso XV, “a™ e “b™ observar-se-a que nos casos em que as dimensdes Ji-
estabelecimentos ndo permitam visualizagdo nas escalas previstas em uma Unica prancha, esias
podem ser redefinidas nas escalas imediatamente subsequentes.

§3° Tratando-se de agroinddstria rural de pequeno porte as plantas poderfio ser substituidas por
croquis a serem elaborados por engenheiro ou téenico do 6rgdo oficial de Extensdio Rural do

Estado ou do Municipio.

Art. 25 - A contrataglio do Responsavel Técnico, se dard mediante a celebrag¢fio de contrato-
padrfio entre o estabelecimento e um profissional, devidamente credenciado no 6rgéo de classe,
sendo que. no caso de mini-agroindistrias, podera ser realizado com a empresa de assisténcia

técnica .

Art. 26 - A apresentagio dos documentos dar-se-& na Secretaria Municipal de Produgéo ¢
Agronegocio, com a entrega dos documentos constantes nos Artigos 22, 23 e 24 deste Decreto.
Art. 27 - Apresentados os documentos, o requerente encaminhard o processo ao Setor e
Atendimento da Prefeitura Municipal para efetuar o devido protocolo e para
encaminhamentos processuais posteriores.

Art. 28 - Quando ocorrer mudanga de proprietario ¢/ou administrador em estabelecimentos
registrados no Servico de Inspeciio Municipal. os novos responsdveis deverdo, de imediato.
proceder as devidas transteréncias no &mbito do SIM:

Art. 29- O estabelecimento registrado sO poderd ser vendido ou arrendado ap6s a competente
transferéncia de responsabilidade do registro junto & Secretaria Municipal de Produgdio e
Agronegdcio, de acordo com as normas do SIM.

Art. 30 - Qualquer estabelecimento que interrompa seu funcionamento por periodo superior a
6 (seis) meses, s6 poderd reiniciar os trabalhos mediante inspe¢do prévia de todas as

dependéncias. instalagdes e equipamentos, respeitada a sazonalidade das atividades industriais.




PREFEITURA MUNICIPAL DE SANTA IZABEL DO PARA
GABINETE DO PREFEITO

Pardgrafo tmico: Sera cancelado o registro ou relacionamento do estabelecimenic «

interromper seu funcionamento pelo prazo de | (Um) ano
Art.31- outros documentos, atestados ou exames exigidos pelos 6rgéos competentes desde que

previstos em normas complementares.
CAPITULO H - DAS CONDICOES GERAIS DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 32 - Ndo sera autorizado o funcionamento de estabelecimento que ndo esteja
completamente instalado ¢ equipado para a finalidade a que se destine, conforme projeto

aprovado pelo Servigo de Inspe¢io Municipal.

Paragrafo anico: As instalagdes ¢ os equipamentos de que trata o caput compreenden ux
dependéncias minimas, os equipamentos e os utensilios diversos, em face da capacidade de

produgo de cada estabelecimento ¢ do tipo de produto elaborado.

Art. 33 - O estabelecimento de produtos de origem animal e vegetal deve dispor das segui
condicdes basicas e comuns, respeitadas as particularidades tecnoldgicas cabiveis, sem prejuizo
de outros critérios estabelecidos em normas complementares:

I - A localizagiio devera ser em pontos distantes de fontes emissoras de mau cheiro ¢ de
potenciais contaminantes;

II - Dependéncias e instalagbes compativeis com a finalidade do estabelecimento e quando
devido apropriadas para as fases de obtencdo, recepgdio, manipulagdo, beneficiamento.
industrializacdio, fracionamento. conservagiio. acondicionamento, embalagem , rotulagem.
armazenamento ou expedicdio de matérias-primas e produtos comestiveis ou ndo comestiveis;
11T - Dispor de luz natural ou artificial e ventilagdio suficiente, em todas as dependéncias,
respeitadas as peculiaridades de ordem tecnoldgica cabiveis;

IV — Pisos impermeabilizados com material resistente e de facil higienizagfo, construidos do
forma a facilitar a coleta das dguas residuais € a sua drenagem para seus efluentes sanitarios ¢
industriais:

V - Ralos de facil higienizacfo e sifonados;

VI - Janelas, portas e demais aberturas construidas e protegidas de forma a prevenir a entrada

de vetores e pragas e evitar o acimulo de sujidades:
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VII - Dependéncias ¢ instalagdes industriais de produtos comestiveis separadas por paredes
inteiras daquelas que se destinem ao preparo de produtos ndo comestiveis e daquelas ndo
relacionadas com a produgio;

VIII - Dependéncias e instalagBes para armazenagem de ingredientes, aditivos, coadjuvantes
de tecnologia, embalagens, rotulagem, materiais de higienizag¢do, produtos quimicos
substancias utilizadas no controle de pragas;

IX - Ordenamento das dependéncias, das instalagcdes e dos equipamentos, para evitar
estrangulamentos no fluxo operacional e prevenir a contaminagfo cruzada;

X - Paredes e separagdes revestidas ou impermeabilizadas e construidas para facilitur =
higienizagio:

X1 - Pé-direito com altura suficiente para permitir a disposi¢do adequada dos equipamentos ¢
atender as condi¢des higiénico-sanitdrias e tecnoldgicas especificas para suas finalidades ;

X1I - Possuir, nas dependéncias de elaboragio de comestiveis. forro de material resistente a
umidade ¢ vapores, construido de modo a evitar acimulo de sujeira ¢ a contaminagfio, de facil
limpeza e sanitizagio:

X1 - Estar equipado com mesas em material impermedvel, aprovado pelo Servigo de Inspe¢ic
Municipal, para os trabalhos de manipulagio e preparo de matéria-prima e produto comestivel,

dispostas ou construidas de forma a permitir facil higienizaggo;

XIV - Dispor de tanques. caixas, bandejas e outros recipientes de material impermedvel. oo
superficie lisa e facil limpeza e sanitizagdo, aprovados pelo Servigo de Inspegiio Municipai:
XV — Dispor de equipamentos e utensilios adequados, de facil higienizago, resistentes a

corrosfio. nio toxicos e que ndo permitam o acimulo de residuos, sendo que a localizacfic do:

equipamentos devera atender a um bom fluxo operacional evitando a contaminagao cruz:
XVI - Equipamentos ou instrumentos de controle de processo de fabricagdo calibrados ¢
aferidos e considerados necessarios para o controle téenico e sanitdrio da produgéo;

X VII - Dispor de rede de abastecimento de dgua para atender, suficientemente, s necessidades
do trabalho industrial ¢ as dependéncias sanitdrias e. quando necessdrio no processamento
industrial, de instalacio de equipamento para tratamento de dgua;

XVII - Dispor de rede diferenciada e identificada para dgua ndo potével, quando esta for
utilizada para combate de incéndios, refrigeragfio e outras aplicagdes que nio oferegam risco de

contaminacio aos alimentos;
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XIX - Dispor de agua fria abundante e, quando necessério, de instala¢iio de vapor e dgu ¢

em todas as dependéncias de manipulacio e preparo, ndo s6 de produto, como de subproduto
nfo comestivel:

XX — A instalacfio de caldeira, quando necessario, obedecera as normas especificas quanto 2
sua localiza¢@o e sua segurancga.

XXI ~ Barreiras sanitarias que possuam equipamentos e utensilios especificos nos acessos 4
drea de produgfio e pias para a higieniza¢fio de mios nas areas de produgéo;

XXI1I - Rede de esgoto projetada e construida de forma a permitir a higienizagfo dos pontos de
coleta de residuos, dotada de dispositivos ¢ equipamentos destinados a prevenir a contaminagio
das areas industriais;

XXIII - Dispor, conforme legislacdo especifica. de vestidrios e sanitdrios, em nliimero
proporcional ao quantitativo de funcionarios, com fluxo interno adequado;

XXIV - Possuir, instala¢Bes de frio industrial e dispositivos de controle de temperatura s
equipamentos resfriadores e congeladores, nos tuneis;nas cimaras, nas antecAmaras ¢ nas
dependéncias de trabatho industrial; |

XXV — Possuir. quando necessario, de instalagdes de secagem por sistema automatice civ:
nimero e area suficientes as finalidades do estabelecimento;

XXVI - Dispor. no estabelecimento, de sala destinada a inspe¢fio municipal, provida de
vestiario com chuveiro ¢ de instalagfio sanitaria;

XXVIH- Dispor de depésitos adequados para insumos, embalagens, materiais e produtos de

limpeza.

Art. 34 - Os estabelecimentos de carnes e derivados, respeitadas as particularidades
tecnoldgicas cabiveis, também devem dispor de:

I - Instalacdes ¢ equipamentos para recepgiio e acomodagio dos animais, com vistas ao
atendimento dos preceitos de bem-estar animal, localizados a uma distdncia que nio
comprometa a inocuidade dos produtos;

I1 - InstalagBes especificas para exame e isolamento de animais doentes ou com suspeita de
doenca;

THI - instalagio especifica para necropsia com forno crematério anexo, autoclave ou outro
equipamento equivalente. destinado & destrui¢fo dos animais mortos e de seus residuos;

IV - InstalagBes e equipamentos para higienizagio e desinfecgfio de veiculos transportadores de

animais:
18
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V - Instalacdes e equipamentos apropriados para recebimento, processamento, armazenamento
e expediclo de produtos ndo comestiveis, quando necessario.

Paragrafo unico: No caso de estabelecimentos que abatem mais de uma espécie, as
dependéncias devem ser construidas de modo a atender as exigéncias técnicas especificas pais

cada espécie, sem prejuizo dos diferentes fluxos operacionais.

Art. 35 - Os estabelecimentos de pescado e derivados, respeitadas as particularidades
tecnoldgicas cabiveis, também devem dispor de:

1 - Cobertura que permita a protegdo do pescado durante as operagdes de descarga nos
estabelecimentos que possuam cais ou trapiche;

Il - Camara de espera e equipamento de lavagem do pescado nos estabelecimentos que o
recebam diretamente da produgio priméria;

M1 - Local para lavagem e depuragio dos moluscos bivalves, tratando-se de estacdio depuradora
de moluscos bivalves:

IV - InstalagBes e equipamentos especificos para o tratamento e o abastecimento de dgua do
mar limpa. quando esta for utilizada em operagdes de processamento de pescado, observando
os parAmetros definidos pelo orgdo competente.

Paragrafo uinico: Os barcos-fabrica devem atender s mesmas condigSes exigidas para os
estabelecimentos em terra, no que for aplicavel.

Art. 36 - Os estabelecimentos de ovos e derivados. respeitadas as particularidades tecnologics
cabiveis de cada estabelecimento, também devem dispor de instalagdes e equipamentos para &
ovoscopia ¢ para a classificagdo dos ovos.

Art. 37 - Os estabelecimentos de leite e derivados, respeitadas as particularidades tecnologicas
cabiveis, também devem dispor de:

I - Instalagdes ¢ equipamentos para a ordenha. separados fisicamente das dependéncias
industriais, no caso de granja leiteira;

I1 - Instalagdes de ordenha separadas fisicamente da dependéncia para fabricagfo de queijo, no
caso das queijarias.

Paragrafo unico: Quando a queijaria niio realizar o processamento completo do queijo.
unidade de beneficiamento de leite e derivados sera corresponsdvel por garantir a inocuids
do produto por meio da implantag¢iio e do monitoramento de programas de sanidade do rebanho

e de programas de autocontrole.
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Art. 38 - Os estabelecimentos de produtos de abelhas ¢ derivados classificados como unidade
de extra¢@o de produtos de abelhas ¢ derivados poderfio ser instalados em veiculos providos de
equipamentos e instalagdes que atendam as condigdes higiénico-sanitarias e tecnoldgicas.
constituindo-se em uma unidade mével.

Art. 39 - O Servigo de Inspegfio Municipal poderd exigir alteragSes na planta industrial, nos
processos produtivos ¢ no fluxograma de operagdes, com o objetivo de assegurar a execugéo
das atividades de inspe¢fo e garantir a inocuidade do produto ¢ a satde do consumidor.

Art. 40 - O estabelecimento de produtos de origem animal e Vegetal nfio podera ultrapassar o
capacidade de suas instalagdes e equipamentos.

Art. 41 - Serd permitida a armazenagem de produtos de origem animal e Vegetal comestiveis

de natureza distinta em uma mesma cdmara, desde que seja feita com a devida identitica

que ndo oferega prejuizos a inocuidade e a qualidade dos produtos e que haja compatibilidade
em relagdo & temperatura de conservag¢do, ao tipo de embalagem ou ao acondicionamento.

Art. 42 - As exigéncias referentes a estrutura fisica, as dependéncias ¢ aos equipamentos dos
estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte de produtos de origem animal e vegetal serdo
disciplinadas em normas complementares especificas, observado o risco minimo de
disseminag¢io de doencas para satde animal e vegetal, de pragas e de agentes microbiolégicos,
fisicos e quimicos prejudiciais & satde plblica e aos interesses dos consumidora piablica e aos

interesses dos consumidores.
CAPITULO 111 - DAS CONDICOES DE HIGIENE

Art. 43 - Os responsaveis pelos estabelecimentos previstos neste Decreto devem assegurar <ue
todas as etapas de produgio dos produtos de origem animal sejam realizadas de forma higi€nica
a fim de se obter a inocuidade que atendam aos padrdes de qualidade e, consequentemente, nio
apresentem risco a seguranca alimentat.

§1° - O programa de autocontrole deve conter registros e/ou planilhas auditaveis, com valoies
numéricos registrados, quando couber, que comprovem o atendimento aos requisitos higiénico-
sanitarios e tecnoldgicos estabelecidos neste Decreto e atos complementares, desde a recepgo
de matéria-prima e ingredientes até a expedicio ¢ rastreabilidade dos produtos.

§2° - Os procedimentos oficiais de verificagfio dos programas de autocontrole dos processos de
producdo a ser aplicados pelos estabelecimentos, para assegurar a inocuidade e o padrdo de

qualidade dos produtos, atenderfio a legislacio especifica.
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Art. 44 - Todas as dependéncias, equipamentos ¢ utensilios dos estabelecimentos devem ser
mantidos em condi¢Bes de higiene, antes, durante e ap6s a realizagdo dos trabalhos industriais,
respeitadas as suas particularidades, com o emprego de substincias aprovadas pela instituica
reguladora da satde pablica.

Art, 45 - O SIM podera, sempre que necessario, determinar melhorias e reformas nas
instalagdes e equipamentos, para manté-los em bom estado de conservagao e funcionamento ¢
minimizar os riscos de contaminagfo.

Art. 46 - Os reservatorios de agua devem ser protegidos de contamina¢do externa ¢
higienizados a cada 06 (seis) meses e sempre que necessario em consondncia com o disposto
nos programas de qualidade do estabelecimento.

Paragrafo iinico: As fabricas de gelo e os silos utilizados para seu armazenamento devem ser

regularmente higienizados e protegidos contra contaminagio.

Art. 47 - Niio é permitido residir nas dependéncias dos estabelecimentos onde sdo realizadas
atividades industriais com produtos de origem animal.

Art. 48 - E obrigatéria a higienizagio de recipientes e dos veiculos transportadores de matérias-
primas e produtos.

Paragrafo tinico: Nos estabelecimentos de leite e nos Entrepostos de Beneficiamento .o
Produtos de Abelhas e Derivados os vasithames devem ser higienizados antes da sua devolugiic
Art. 49 - Nos ambientes onde ha risco imediato de contaminagio de utensilios e equipamentéa
é obrigatoria a existéncia de dispositivos ou mecanismos que promovam a sanitizagdo com agua
renovavel & temperatura minima de 82,2°C (oitenta ¢ dois inteiros e dois décimos de graus
Celsius) ou 0 emprego de substincias saneantes ou outro método com equivaléncia reconhecida
pelo SIM.

Art. 50- Os funcionarios envolvidos de forma direta ou indireta em todas as etapas de produgéo
ficam obrigados a cumprir praticas de higiene pessoal e operacional que preservem a inocuidade
dos produtos. Pardgrafo inico — Os funcionarios que trabalham em setores em que s€ manipule

material contaminado, ou que exista maior risco de contaminagdio, devem praticar hébitos

higiénicos com maior frequéncia e ndo circular em areas de menor risco de contamina

forma a evitar a contaminacéo cruzada.
Art. 51 - O responsavel pelo estabelecimento deve implantar procedimentos para garantir que
os funciondrios que trabalhem ou circulem em dreas de manipulagio néio sejam portadores de

doencas que possam ser veiculadas pelos alimentos.
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§1° - Deve ser apresentada comprovagdo médica valida, sempre que solicitada, de que os
funciondrios nfo apresentam doengas que os incompatibilizem com a fabricacfio de alimentos.
§2° - No caso de constata¢do ou suspeita de que o manipulador apresente alguma enfermidade
ou problema de satde que possa comprometer a inocuidade dos produtos, ele deverd ser
afastado de suas atividades.

Art. 52 - Camara frigorifica, ante-cAmara e tinel de congelamento, quando houverem, devem
ser higienizados regularmente, respeitadas suas particularidades, pelo emprego de substincias
previamente aprovadas pelo 6rgdo competente.

Art. 53- E proibido empregar na coleta, embalagem, transporte ou conservagio de matérias-
primas ¢ produtos usados na alimentacdo humana, vasilhame de cobre, madeira, latdo, zinco.
barro, ferro estanhado, que possa prejudicar as matérias-primas ou produtos.

Art. 54 - E proibida em toda a area industrial, a pratica de qualquer habito que possa causar
contaminagdes nos alimentos, tais como comer, fumar, cuspir ou outras praticas anti-higi€nicas.
bem como a guarda de alimentos, roupas, objetos ¢ materiais estranhos.

Art. 55 - Os estabelecimentos devem possuir programa eficaz e continuo de controle integrado
de pragas e vetores.

§1° - Nio ¢ permitido o emprego de substancias ndo aprovadas pelo 6rgfo regulador da satide
para o controle de pragas nas dependéncias destinadas & manipulagiio e nos depdsitos de
matérias-primas, produtos e insumos.

§2° - Quando utilizado, o controle quimico deve ser executado por empresa especializada e por
pessoal capacitado. conforme legislagio especifica. e com produtos aprovados pelo 6rgho
regulador da sadde.

Art. 36 - E proibida a presenga de qualquer animal alheio ao processo industrial nos
estabelecimentos elaboradores de produtos de origem animal.

Art. 57 - Nas salas de matanca e em outras deperidéncias, a juizo do SIM, € obrigatéria =
existéneia de varios depésitos de 4dgua, com desinfetante, e/ou descarga de vapor pars
esterilizagfo de facas. ganchos e outros instrumentos de trabatho.

Art 58 - Os pisos e paredes de currais, bretes, mangueiras e outras instalagbes proprias para
gsuarda, pouso ¢ contensdo de animais vivos ou deposito de residuos industriais, devem ser
lavados e desinfetados tantas vezes quantas necessarias com dgua de cal ou outro desinfetante

apropriado autorizado pela inspegfo municipal.

CAPITULO 1V - DA OBRIGACAO DAS FIRMAS
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Art. 39. Os responsdveis pelos estabelecimentos ticam obrigados a:

I - Atender ao disposto neste Decreto € em normas complementares;

I1 - Disponibilizar, sempre que necessario, pessoal para auxiliar a execuggio dos trabalhos de
inspecio;

I - Disponibilizar instalagdes, equipamentos incluindo EPI, uniformes e materiais julgados
indispensaveis aos trabalhos de inspec@o e fiscalizagdo;

IV - Fornecer material. utensilios e substincias especificos para os trabalhos de coleta,
acondicionamento, inviolabilidade e remessa das amostras fiscais aos laboratorios;

V — Dar aviso antecipado de 12 (doze) horas, no minimo, sobre a realizagio de quaisquer
trabalhos sob inspecfio permanente de produtos de origem Animal, mencionando sua natureza,
hora de inicio e de provavel conclusdo;

VI — Dar aviso antecipado de 24 (vinte e quatro) horas no minimo, nos estabelecimentos sob
inspecdio periodica de produtos de origem Animal . sobre a paralisagéo ou reinicio parcial ou
total das atividades industriais, troca ou instalagdo de equipamentos e expedigéo de produtos
que requeiram certificaclio sanitaria:

VII - Dispor de controle de temperaturas das matérias-primas, dos produtos, do ambiente ¢ do
processo tecnoldgico empregado, conforme estabelecido em normas complementares;

VI - Manter registros auditdveis da recepgio de animais e matérias-primas de origem aninui
¢ vegetal e insumos, especificando procedéncia, quantidade e qualidade, controles do processo
de fabricagio, produtos fabricados, estoque, expediciio € destino;

IX - Fornecer os dados estatisticos de interesse do servigo de inspe¢io municipal, até o décimo
dia atil de cada més, ou sempre que solicitado, os dados de cada més subsequente ao
transcorrido e outros documentos que venham a ser determinados pela inspegdo sanitaria e
industrial;

X - Manter equipe regularmente treinada e habilitada para execugdo das atividades do
estabelecimento:

X1 - Garantir o acesso de representantes do SIM a todas as instalagdes do estabelecimento pars

a realizacio dos trabalhos de inspec#o, fiscalizagdo, supervisiio, auditoria, coleta de amostras,

verificagdo de documentos e outros procedimentos inerentes a inspego e a fiscalizagi.
industrial e sanitaria previstos neste Decreto € em nermas complementares;

Art. 60 - Os estabelecimentos devem dispor de mecanismos de controle para assegurar i
rastreabilidade das matérias-primas e dos produtos, com disponibilidade de informagcdes de toda

a cadeia produtiva. em consonncia com este Decreto e com as normas complementares.

b3
Lo
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Art. 61 - E proibido recolher novamente as camaras frigorificas produtos e matérias-primas
delas retirados e que permaneceram em condi¢Ges inadequadas de temperatura, caso constatada
perda de suas caracteristicas originais de conservagdo.

I - Adentrar no estabelecimento, no caso de matadouro frigorifico, somente os animais
devidamente acompanhados da Guia de Transito Animal (GTA);

11 - Quando o estabelecimento funcionar em regime de inspegdo permanente e estiver afastado
do perimetro urbano, fornecer gratuitamente habitacfio adequada aos servidores ou condugiic
no caso de ndo haver meio de transporte publico facil e acessivel. condigdes que serfio avaliada-
pelo SIM.

111 - Fornecer gratuitamente alimentag@o ao pessoal da inspecdio quando os

horérios para as refeicdes ndo permitirem que os servidores as fagam em suas residéncias. o
juizo da inspegdio, junto ao estabelecimento.

IV - Fornecer material préprio e utensilio para guarda, conservagio e transporte de materiais e
produtos normais e pegas patologicas, que serfio remetidas ao laboratorio.

V - Fornecer armarios, mesas, arquivos, mapas, livros e outros materiais destinados a inspe¢io
municipal para seu uso exclusivo.

VI - Manter locais apropriados, a juizo da inspe¢do municipal, para recebimento e guarda de
matérias-primas procedentes de outros estabelecimentos sob inspegdo ou de retorno de centros

a7y

de consumo, para serem reinspecionados, bem como para seqiiestro de carcagas, mates

primas e produtos suspeitos ou destinados ao aproveitamento condicional.

VI - Fornecer substincias apropriadas para desnaturagdo e descaracterizacio visual

permanente de produtos condenados. quando ndo houver instalagBes para sua im
transformagao.

VI - Manter em dia o registro de recebimento de animais e matérias-primas, especificando
procedéncia e qualidade, produtos fabricados, saida e destino dos mesmos.

X - Manter pessoal habilitado na dire¢fo dos trabalhos técnicos do estabelecimento.

X - Recolher as taxas de expediente previstas na legislagéio vigente.

X1 — Manter a disciplina interna dos estabelecimentos.

Paragrafo Unico: O material fornecido pelos estabelecimentos constitui patrimdnio seu.
ficando, porém, a disposi¢do ¢ sob a responsabilidade do SIM.

Art. 62 - O pessoal colocado 4 disposigio pelo estabelecimento para o trabalho de inspecao

ficara sob as ordens diretas do SIM, sendo que, se cancelado o registro, o material pericr
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ao municipio, inclusive de natureza cientifica, o arquivo, os carimbos oficiais de inspey
municipal e as embalagens com carimbo do SIM, serfio recolhidos & Secretaria Municipal de

Produgéio e Agronegdcio do Municipio.

Art. 63 - Todo estabelecimento deve registrar, além dos casos previstos, diariamente em livros
proprios € mapas, cujos modelos devem ser fornecidos pelo SIM, as entradas e saidas de
matérias-primas e produtos especificando quantidade, qualidade e destino.

Paragrafo unico -~ Os estabelecimentos de leite e derivados deverfio fornecer relagio

atualizada de fornecedores ¢ nome da propriedade rural ¢ atestados sanitarios dos rebanhos.

Art. 64 - Os estabelecimentos s6 podem expor 4 venda e distribuir produtos que:

I - ndo representem risco a satde publica;

1Y - ndo tenham sido alterados ou fraudados;

II1 - tenham assegurada a rastreabilidade nas fases de obteng#io, recepgfo, fabricacio e de
expedigdo.

Paragrafo inico: Os estabelecimentos adotardo todas as providéncias necessdrias pata o©
recolhimento de lotes de produtos que representem risco a sadde puiblica ou que tenham sido
alterados ou fraudados.

Art. 65 - O proprietario dos estabelecimentos registrados no SIM, que utilizam matéria-prima
de origem animal ou vegetal, é o responsavel pelo processamento dos produtos, ¢ nesta
condig#o, respondera legal e juridicamente por quaisquer conseqiiéncias consideradas danosas
a satde publica. caso se comprove a omissdo ou negligéncia de sua parte no que diz respeito a
higiene, adicio de produtos quimicos e/ou biolégicos, uso indevido de préticas de

beneficiamento. embalagens, conservagiio, transporte, comercializagdo e prazo de validade.

CAPITULO V - DAS DOACOES
Art.66 - Os produtos apreendidos durante as atividades de inspegfio e fiscalizagdo ros
estabelecimentos registrados. unicamente em decorréncia de fraude econdmica ou coin
irregularidades na rotulagem, poderdio ser objeto de doagdo destinados prioritariamenic aos
programas de seguranga alimentar ¢ combate a fome a juizo do SIM.
Art.67 - Nio serfio objeto de doagdes os produtos apreendidos sem registro no servigo de

inspe¢iio municipal da entidade sanitdria competente.
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CAPITULO VI - DO TRANSITO DE PRODUTOS

Art. 68 - O transito de produtos de matéria prima de origem animal ou vegetal devera ser [e:
em veiculos devidamente higienizados e em conformidade as normas especificas relacionadas
a espécie e a conservagio do produto transportado.

§ 1° - E proibido o transito de produtos de origem animal destinados ao consumo humano coo
produtos ou mercadorias de outra natureza.

§ 2° - Os produtos de origem animal em trinsito deverdo estar higienicamente acondicionados
em recipientes adequados, independentemente de estarem embalados.

§ 3° - Os veiculos transportadores de produtos de origem animal refrigerados ou congelados
deverdo ser providos de isolamento térmico e dispor de meios que permitam verificar a
temperatura, mantendo-a nos niveis adequados & conservagdo dos produtos transportados. O
transito de matérias-primas e de produtos de origem animal deve ser realizado por meios de
transporte apropriados, garantindo a sua integridade.

§ 4° - Os veiculos. recipientes ou compartimentos devem ser higienizados e desinfetados antes

¢ apos o transpotrte.

Art. 69 - Qualquer produto de matérias-primas de Origem Animal ou Vegetal destinade -
alimentagfio humana devera, obrigatoriamente, para transitar no Municipio de Santa [zabel do
Par4, portar o rétulo ou os carimbos de inspegdo registrados no SIM aplicados no produte. ou
estar em conformidade com o regulamento de inspecdio estadual ou federal.

Paragrafo Unico: Nio estfio sujeitos a apresentagio do certificado sanitdrio o leite ¢ o creme
despachados como matéria-prima e acondicionados em equipamento ou vasilhame, para
beneficiamento ou industrializacdo, desde que destinados a estabelecimento registrado nos
orgdos oficiais de fiscalizagdo.

Art. 70 - Verificado o descumprimento do Artigo 69 deste Decreto, a mercadoria serd
apreendida pelo SIM que lhe dard o destino conveniente, devendo ser lavrado os respectivos

termo de apreensiio e auto de infragio contra o infrator.

CAPITULO VII - DA EMBALAGEM
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Art. 71 - Os produtos de origem animal devem ser acondicionados ou embalados em recipienics
que confiram a necessaria protecio, atendendo as caracteristicas especificas do produto e as
condi¢Bes de armazenamento e transporte.

§ 1° - O material utilizado para confec¢do das embalagens que entram em contato direto com o
produto deve ser previamente autorizado pelo 6rgao regulador da satde.

§ 2° - Quando houver interesse sanitario ou tecnolégico. de acordo com a natureza do produto,
pode ser exigida embalagem ou acondicionamento especifico.

Art. 72 - E permitida a reutilizacdo de recipientes para o envase ou o acondicionamento de
produtos e de matérias-primas utilizadas na alimentagdo humana quando integros ¢
higienizados.

Paragrafo unico: E proibida a reutilizagio de recipientes que tenham sido empregados o

acondicionamento de produtos ou de matérias-primas de uso ndo comestivel, para o envasc

o acondicionamento de produtos comestiveis. .

CAPITULO VIII - DA ROTULAGEM
Art. 73 - Todos os produtos de origem animal ou vegetal entregues ao comércio devem estar
identificados por meio de rétulos registrados, aplicados sobre as matérias-primas, produtos,
vasilhames, quer quando diretamente destinados ao consumo piblico, quer quando destinados
a outros estabelecimentos que os vio beneficiar.
Paragrafo Unico: Os produtos de origem animal e vegetal manipulados, a serem fracionados,
devem conservar a rotulagem sempre que possivel ou manter identificagio do estabelecimento

de origem.

Art. 74- Considera-se rotulo, para efeito do artigo na anterior, toda inscrigdo, legenda, imagem:

e toda matéria descritiva ou grafica que esteja escrita, impressa, estampada, gravada. grav

em relevo. litogratada ou colada sobre a embalagem ou contentores do produto de or
animal destinado ao comércio, com vistas a identificagfo.

§ 1° - Fica a critério do servigo de inspegio permitir, para certos produtos, o emprego de rdtule
sob a forma de etiqueta ou o uso exclusivo do carimbo de inspec8o.

§ 2° - Os embutidos, ndo enlatados para a venda a granel, serfio identificados por meio de uma

etiqueta apenas a cada amarrado.

e
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§ 3°- Fica dispensada a aposicdo de rotulos em produtos nfo comestiveis comercializados a
granel, quando forem transportados em veiculos cuja lacra¢do nfio seja viavel ou nos quais o

procedimento ndo confira garantia adicional & inviolabilidade dos produtos™.

Art. 75 - Além de outras exigéncias previstas neste Decreto, a Secretaria Municipal de
Produgio e Agronegdcio publicard legislagdes ordinarias e atendera as legislagdes Federais ¢
Fstaduais vigentes, os rétulos devem obrigatoriamente conter as seguintes indicagdes:

I - Nome do produto;

II - Nome empresarial e endereco do estabelecimento produtor;

111- Nome da firma que tenha completado operagdes de acondicionamento, quando for o caso;
IV - Carimbo oficial da inspec&o municipal;

V — CNPJ ou CPF, nos casos em que couber:

VI- Marca comercial do produto. quando houver:

VII- Prazo de validade ¢ identificagéio do lote:

V11 — Indicacdo do numero de registro do produto no Servigo de Inspecdo Municipal;

IX — Indicagdo quantitativa, conforme legislagéio competente;

X- Instrugdes sobre a conservagio, preparo e uso do produto quando necessario;

X1 — Identificacio do Pais de Origem.

§ 1° No caso de terceirizagio da produgio. deve constar a expressdo “Fabricado por”. ou
expressio equivalente, seguida de identificagio do fabricante, e a expressdo “Para”, ou |

expressiio equivalente, seguida da identificagfio do estabelecimento contratante.

$2° Quando ocorrer apenas o processo de fracionamento ou de embalagem de produto, deve
constar a expressio “Fracionado por” ou Embalado por™, respectivamente, em substitui¢iio 4

expressio “Fabricadoe por™.

83° Nos casos que trata o §2°. deve constar a data do fracionamento ou de embalagem e a data
de validade. com prazo menor ou igual ao estabelecido pelo fabricante do produto, exceie ¢

casos particulares, conforme critérios definidos pelo Servigo de Inspegdo Municipal.

§ 4° Na rotulagem de produtos isentos de registro devera constar a expressdo ** Produto Isenic

de Inspegio Municipal” . em substituigio 4 informacdo de que trata o inciso VT do eapur.
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Art. 76 - A data de fabricaclio e prazo de validade, conforme a natureza do continente ou
envoltorio, serd impressa, gravada ou declarada por meio de carimbo, detalhando dia, més ¢

ano, podendo este ser representado pelos dois Gitimos algarismos.

Art. 77 — Na composi¢iio de marcas. € permitido o emprego de desenhos alusivos a elas.
Paragrafo Unico- O uso de marcas, de dizeres ou de desenho alusivos a simbolos ou quaisquer

indicacBes referentes a atos, a fatos ou a estabelecimentos da Uniflo, dos Estados, do [Distrie

Federal ¢ dos Municipios, deve cumprir a legislagio especifica

Art. 78 — Nos rotulos dos produtos de origem animal é vedada a presenga de expresscs
marcas, vocdbulos, sinais, denominagdes, simbolos, emblemas, ilustragBes ou outras
representacdes graficas que possam transmitir informagdes falsas, incorretas, insuficientes ou
que possam, direta ou indirctamente, induzir o consumidor a equivoco, erro, confusdio ou
engano em relagio a verdadeira natureza, composigdo, rendimento, procedéncia, tipo.

qualidade, quantidade, validade, caracteristicas nutritivas ou forma de uso do produto.

Art. 79 - Carcagas ou partes de carcagas destinadas ao comércio em natureza recebem
obrigatoriamente o carimbo da inspe¢do municipal.
Art. 80 - Os estabelecimentos so podem utilizar rétulo em matérias primas, produtos de origem

animal e vegetal quando devidamente aprovado e registrado pelo SIM.

Paragrato Unico: Para efeito de registro. o SIM mantera livro proprio, especialmente dest

a este fim.

Art. 81 - A aprovagiio e registro de rotulo devem ser requeridos pelo interessado que insty
o pedido com os seguintes documentos:

I - Exemplares dos rotulos a registrar ou usar, em seus diferentes tamanhos.

T — Memorial descritivo do processo de fabricagdo do produto, detalhando sua composi¢do e
respectivas percentagens.

Paragrafo Unico: Quando o peso. data de fabricag@o e data de validade somente possam ser
colocados apds acondicionamento e rotulagem do produto, o requerimento deve consignar essa

ocorréncia.
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DECRETQ N° 66, 22 DE AGOSTO DE 2022

Regulamenta a Lei n°® 377, de 17 de Dezembro e
2019. que cria o Servigo de Inspecdo Municipa!
(SIM), dispde sobre a prévia Inspegéo de Produtos
de Origem Animal e Vegetal, da Produgio
Artesanal e Industrial de Produtos de Origem

Animal ¢ Vegetal e da outras providéncias.

FEvandro Barros Watanabe, Prefeito Municipal de Santa [zabel do Pard, Estado do Para, no uso

de suas atribuigdes legais conferidas pela Lei Orgénica do Municipio.

CONSIDERANDO os termos do art. 1° da Lei Municipal 377 de 17 de Dezembro de 2019.
que estabelece a Lei de Inspeciio Industrial, Artesanal e Sanitaria de produtos de origem anitia!
e vegetal no Municipio de Santa lzabel do Pard, mas ndo restrito a este se sob regivi o
equivaléncia com o Sistema Brasileiro de Inspe¢iio de Produtos de Origem Animal-SISBI-POA
ou Sistema Brasileiro de Inspegio de Produtos de Origem Vegetal-SISBI-POV este integrante
do Sistema Unificado de Atengiio 4 Sanidade Agropecuéria- SUASA;

CONSIDERANDO que se aplica subsidiariamente a este regulamento, as disposi¢des da
legislacdo estadual e federal naquilo que couber;

CONSIDERANDO a necessidade de elaboragdo do Regulamento da inspegdo e fiscaliza¢do
industrial, artesanal e sanitaria dos produtos e subprodutos de origem animal e vegetal, e da
Producdo Artesanal de Produtos de Origem Animal e Vegetal do municipio de Santa Izabel que
integra este Decreto e entra em vigor na data de sua publicacdio revogando-se as disposi¢Bes em

contrario.

DECRETA:

TITULO 1
CAPITULO I - DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° - O presente regulamento estabelece as normas que regulam, no Municipio de Sania

Izabel do Paré. a Inspecio ¢ a Fiscalizagio Sanitdria, Industrial ou Artesanal dos Produtos «

i
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Subprodutos de Origem Animal comestiveis ou ndo, adicionados ou néo de Produtos Vegetais
¢ dos Produtos de Origem Vegetal seus Subprodutos e residuos de valor econdmico.

Art. 2° - Ficam sujeitos a inspegdo e a fiscalizagdo os animais de agougue, o pescado, leite. ovo.
mel. cera de abelha, frutas, legumes, raizes. tubérculos, e outros produtos de origem vegetal,
bem como seus produtos, subprodutos e derivados. e qualquer produto que se preste ao consumo
humano.

§ 1° - Sfio considerados animais de agougue os bovinos, bifalos, equideos, suideos, ovino:.

caprinos, lagomorfos ¢ aves domésticas, abatidos em estabelecimentos sob inspe
veterinaria;

§ 2° - A inspecio e a fiscalizaglio, a que se refere este artigo, abrangem, sob o ponto de visis

sanitario, industrial ou artesanal, a inspeco "ante" ¢ "post-mortem"” dos animais, o recebin
manipulagio, transformacgfio, elaboragdo, preparo, conservagdio, acondicionamento.
embalagem, depésito, rotulagem, trinsito e consumo de qualquer matéria prima ou produto de
origem animal e vegetal e seus derivados , destinados ou nfio a alimentagdo humana.

§ 3° - A inspecgio ¢ a fiscalizagfio abrangem também outros produtos, tais como coalho ¢
coagulantes, fermentos e outros materiais utilizados e permitidos na indistria alimenticias de
produtos de origem animal ou qualquer outro produto utilizado na inddstria vegetal.

§ 4° - A inspegio e a fiscalizagfio dos animais destinados ao abate, a que se refere este artige.
s6 ocorrerd no ambito industrial.

Art. 3° - A inspecio e a fiscalizago de produtos de origem animal e vegetal tém por objetivo:
1 - incentivar a melhoria da qualidade dos produtos;

I - estimular 0 aumento da produgdo de produtos de origem animal e vegetal seguros.

1II- Preservar a inocuidade, a identidade. a qualidade e a integridade dos produtos e proteger «
satde e os interesses do consumidor

IV - Verificar aspectos higiénico-sanitarios dos produtos de origem animal e vegetal.

V - Assegurar a qualidade dos produtos através do monitoramento de Programas de Boas
Praticas de Fabricacfio, ou programas de autocontrole ou similares.

Art, 4° - Para cumprir o disposto nos artigos 1°, 2° deste regulamento, compete a Secretaria
Municipal de Produ¢do e Agronegécio regulamentar, coordenar e fiscalizar, dentre outras.
agoes que visem:

I - formular instrucdes técnico-normativas, com base nas diretrizes da Uni&o e do Estado, de
maneira a uniformizar os procedimentos de inspecdio e fiscalizagdo industrial, artesanal ¢

sanitaria. respeitando as peculiaridades do municipio;
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IT - estabelecer normas para a higienizagdo ¢ a desinfecgfio das instalages industriais ou

agroindustriais e para a classificacdo ¢ verificacdo da qualidade dos produtos;

Il - regulamentar o registro dos estabelecimentos que produzam, distribuam, transportesr.

armazenem, processem. manipulem e comercializem produtos de origem animal ¢ vegetal:

IV - As fases de recebimento, elaboragdo, preparo, transformacdio, manipulagio.

acondicionamento, conservacio, transporte e depdsito de origem vegetal e animal, e suas

matérias-primas, adicionadas ou ndio de produtos de origem animal ou vegetal;

V - A embalagem e rotulagem de produtos e subprodutos, de acordo com os tipos de padrdes

previstos em regulamentos e normas federais e Estaduais vigentes e Cddigo de Defesa do

Consumidor.

V1 - A classificagfio de produtos e subprodutos, de acordo com os tipos e padrdes previstos ¢im

regulamentos e normas federais ou férmulas aprovadas.

VI1 As matérias-primas nas fontes produtoras e intermediarias.

VIII - O exame “ante” e “post mortem” dos animais destinados ao abate. ‘
|

IX - O funcionamento dos seguintes estabelecimentos: |

a) — Abatedouro Frigorifico, |

b) —~Unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos ¢ fébricas de produtos de origem ‘

animal ndo comestiveis;

¢) — Granja leiteira, posto de refrigeraciio, Unidade de Beneficiamento de Leite e derivados ¢

Queijaria;

d) -Barco-Fibrica, abatedouro frigorifico de pescado, unidade de beneficiamento de pescado ¢

produtos de pescado e estagiio depuradora de moluscos bivalves;

e )— Granja avicola, unidade de beneficiamento de ovos ¢ derivados;

f) — Unidade de beneficiamento de produtos de abelhas e :

g) — Miniagroindistrias.

h) - nos estabelecimentos que recebam, manipulem, armazenem, conservem,

acondicionem ou expegam matérias-primas e produtos de origem animal comestiveis ¢ nac

comestivels e vegetal procedentes de estabelecimentos registrados ou relacionados;

i} -~ Nas propriedades rurais, fornecedoras de matérias-primas de origem animal. em
complementar ¢ com a parceria da Defesa Sanitdria animal, para identificar as causus e
problemas sanitarios apurados na matéria-prima e/ou nos produtos no estabelecimento

industrial.

(N
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Art. 5° - A fiscalizagdo de rotina a ser exercida nas casas atacadistas e nos estabelecimentos
varejistas que expontham ao coméreio produtos de origem animal e vegetal é de competéncia
da Secretaria de Satde, através da VISAM — Vigilancia Sanitdria Municipal. observadas as

normas da legisla¢do vigente.

Art. 6° - No estabelecimento sujeito a inspegfo industrial, artesanal e sanitaria municipal. ¢sta
serd instalada nos termos do Art.11 da Lei municipal n°377/2019.

Art. 7° — A Secretaria Municipal de Produgiio e Agronegdcio podera firmar convénio com
orgdo ou entidade ligados a defesa do consumidor, 6rgdo ligado a sa(de e 6rgdo responsavel
pelo abastecimento, visando a inspegio ¢ a fiscalizagfio integrada do processo de produgiio ¢

comercializacio de produto de origem animal e vegetal.

Art. 8° - O Municipio de Santa Izabel do Para podera incentivar a educagio higiénico-sanitaria
¢ tecnoldgica por meio de:

I - capacitagio e renovagdio de recursos humanos para a inspeclo e fiscalizagdo industrial.
artesanal e sanitaria de produtos de origem animal e vegetal;

11 - divulgagio da legislagfio sanitaria de produtos de origem animal e vegetal, e de normas de
educacdo sanitaria em sindicatos patronais, de trabalhadores, em associagSes comunitirias
demais entidades civis representativas da sociedade;

HIT - divulgacfio, no Ambito dos orgios envolvidos no processo, das agdes relativas a inspegic

e fiscalizac#io industrial, artesanal e sanitaria dos produtos de origem animal e vegetal:

IV — Apoiar a educagio sanitdria no ensino fundamental. com a participagdo de etk
privadas e oficiais, para conscientizar o consumidor sobre a importincia da qualidade dos
produtos de origem animal e vegetal, com inspeglio ¢ fiscalizagdo industrial, artesanal e

sanitaria.

Art. 9° - O estabelecimento registrado, na forma deste regulamento, é obrigado a apresentar a
Secretaria Municipal de Produciio e Agronegécic a relagdo de seus fornecedores de matéria-
prima de origem animal e vegetal, incluindo os documentos sanitdrios como Certificads
Sanitario e Guia de Transito, correspondente ao Produto ou subproduto de Origem Animal ¢

Vegetal, de acordo com as normas regulamentares vigentes.
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Art. 10 - A Secretaria Municipal de Produgdo e Agronegdcio na implantagio das atividades de
inspeclio e fiscalizacdo industrial, artesanal e sanitaria, considerara, sem prejuizo de outras
acdes legalmente estabelecidas:

I - a defini¢lo das prioridades de servigo:

II - a deteccglio das fontes de contaminagdo e dos pontos criticos de controle;

HI - a notificagfio ¢ a investigacdo de surtos de doencas veiculadas por produtos de origem
animal ¢ vegetal:

IV - a formagdo de recursos humanos para trabalhar na édrea de inspecfio ¢ fiscalizagio
industrial. artesanal ¢ sanitaria de produtos de origem animal e vegetal;

V - a divulgacio de informagdes de interesse da area;

VI - a recomendagéo de medidas de prevencao e controle.

Art.11 - As atividades de inspec¢do e fiscalizagio sanitaria industrial e artesanal de produtos de

origem animal serdo exercidas por profissional com formacio em Medicina Veterindriz < o

vegetal por profissional com formac¢do em Agronomia . Agente Agropecudrio com forme
minima de nivel médio e Agente de servigos Agropecudrio com formago minima de ensino

fundamental, de acordo com suas competéncias a serem determinadas.

Paragrafo Unico — Nos termos da legislagio federal, estadual e municipal correlatas, fica
reconhecida dentre as atribuigdes dos servidores identificados no caput deste artigo, o poder
fiscalizatorio e de execugio do poder de policia municipal em matéria concernente a aplicaco

deste decreto.

Art. 12 - O servidor. mediante apresentagio obrigatoria de documento de identificacio
funcional e no desempenho das atividades do Servigo de Inspegiio Municipal do Sanis
Izabel/PA, terd livre acesso aos estabelecimentos ¢ as suas dependéncias, as propriedades i
aos depdsitos, aos armazéns ou a qualquer outro local ou instalagfio onde se abatam animais.
processem, manipulem, transformem. preparem, transportem, beneficiem, acondicionem.
armazenem produtos ¢ subprodutos de origem animal e Vegetal, matérias-primas e afins. no

ambito do Municipio de Santa lzabel.

CAPITULO U1
DA CLASSIFICACAO GERAL DOS ESTABELECIMENTOS

LAt
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Art. 13 - A classificacio geral dos estabelecimentos de Produtos de Origem Animal e Vegetal,

que fazem comércio intramunicipal sob inspecdo municipal, sdo:
I - carnes e derivados;

If - leite e derivados;

11 - pescado e derivados;

IV - ovos e derivados;

V - produtos das abelhas e derivados;

V1 - Armazenagem;

V1I- mandioca. outros tubérculos comestiveis e derivados;

VIII- frutas e derivados;

[X- hortaligas, legumes ¢ derivados;

X- cereais e derivados;

XI- outros produtos de origem animal ¢ vegetal comestiveis com padrio de qualidade ¢

identidade estabelecidos e passiveis de regulamentagfo.
Paragrafo dnmico: Os estabelecimentos devem dispor de dependéncias, instalagBes e

equipamentos compativeis com o conjunto de operagdes ¢ processos estabelecidos para caln

produto.

CAPITULO Il - DOS ESTABELECIMENTOS DE CARNE E DERIVAD O
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Art. 14 - Os estabelecimentos de carnes ¢ derivados sdo classificados em:
I - abatedouro frigorifico;
11 - unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos.

§1° - Para os fins deste Decreto, entende-se por abatedouro frigorifico o estabelecimentc

destinado ao abate dos animais produtores de carne, a recepgdo, a manipulagfio, ao

acondicionamento, a rotulagem, & armazenagem ¢ a expedigfio dos produtos oriundos do ahu

dotado de instalacdes de frio industrial, que pode realizar o recebimento, a manipuls
industrializagdo, o acondicionamento. a rotulagem, a armazenagem e a expediglo de produtes

comestiveis;

§2° - Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de carne e produtos
carneos o estabelecimento destinado a recepgfo. a4 manipulagdo, ao acondicionamento, a
rotulagem, a armazenagem e A expedicdo de carne e produtos carneos, que pode realizar

industrializacio de produtos comestiveis;

§3° - A fabricagfio de gelatina e produtos colagénicos serd realizada nos estabelecimentos

classificados como unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos.

Paragrafo unico. Os estabelecimentos de que trata o caput assegurardo o atendimenio aos

requisitos estabelecidos no § 2° do art. 313 do RISPOA-Federal (regulamento de inspeciic

produtos de origem animal)pelos estabelecimentos fornecedores de matérias-primas pa

em suas atividades.

CAPITULO 1V - DOS ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS

Art. 15 - Os estabelecimentos de leite e derivados sdo classificados em:



PREFEITURA MUNICIPAL DE SANTA IZABEL DO PARA
GABINETE DO PREFEITO

I - granja leiteira,
I1 - posto de refrigeragéo;
II- unidade de beneficiamento de leite e derivados;

IV - queijaria.

§ 1° - Para os fins deste Decreto, entende-se por granja leiteira o estabelecimento destinado a
produgfio, ao pré-beneficiamento. ao beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento. 2
rotulagem, & armazenagem e a expedigio de leite para o consumo humano direto, podendo
também elaborar derivados lacteos a partir de leite exclusivo de sua produgdo, envolvendo as
etapas de pré-beneficiamento. beneficiamento, manipulagdo. fabricagiio, maturagdo, ralacio.

fracionamento, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedigéo.

§ 2° - Para os fins deste Decreto. entende-se por posto de refrigeragdo o estabelecimento

intermedidrio entre as propriedades rurais e unidades de beneficiamento de leite e der

destinado 4 selecdio, & recepgdio. 4 mensuragiio de peso ou volume, a filtragdo, a refrigera:
acondicionamento ¢ & expedicio de leite cru refrigerado. facultada a estocagem tempordria do

leite até sua expedi¢io.

§ 3° Para os fins deste Decreto. entende-se por unidade de beneficiamento de leite e derivados
o estabelecimento destinado a recepeio, ao pré-beneficiamento, ao beneficiamento, ao envase,
ao acondicionamento. a rotulagem. & armazenagem ¢ a expedicdo de leite para o consumo
humano direto, facultada a transferéncia, a manipulagfio, a fabricagdio, a maturagio. ©
fracionamento. a ralacfio, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem € a expedi¢do de

derivados lacteos. permitida também a expedigio de leite fluido a granel de uso industrial.

§ 4° Para os fins deste Decreto, entende-se por queijaria o estabelecimento destinade =
fabricagio de queijos, que envolva as etapas de fabricagfo, maturagdo, acondicionamento.

R SR

rotulagem. armazenagem e expedigdo, ¢ que, caso ndo realize o processamento complato o

queijo, encaminhe o produto a uma unidade de beneficiamento de leite e derivados.
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CAPITULO V - DOS ESTABELECIMENTOS DE PESCADO E DERIVADOS
Art. 16 - Os estabelecimentos de pescado e de derivados s@o classificados em:
I - Barco-tabrica;
IT - Abatedouro frigorifico de pescado:
II1 - Unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado;
1V - Esta¢do depuradora de moluscos bivalves.
§ 1° Para os fins deste Decreto, entende-se por barco-fébrica a embarcagfo de pesca destinada
a captura ou & recepgfio, a lavagem, & manipulacdio, ao acondicionamento, a rotulagem, &

armazenagem e & expediciio de pescado e produtos de pescado, dotada de instalagdes de frio

industrial, que pode realizar a industrializagdo de produtos comestiveis;

§ 2° Para os fins deste Decreto, entende-se por abatedouro frigorifico de pes
estabelecimento destinado ao abate de anfibios e répteis, & recepgiio, 4 lavagem, & manipulagt..
ao acondicionamento, & rotulagem. & armazenagem e a expedig¢fio dos produtos oriundos do
abate, que pode realizar o recebimento, a manipulagio, a industrializa¢do, o acondicionamerito,

a rotulagem, a armazenagem ¢ a expedi¢do de produtos comestiveis;

§ 3¢ Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de pescado e
orodutos de pescado o estabelecimento destinado & recepeo. & lavagem do pescado recebido
da produgiio primdria, & manipulagfo. ao acondicionamento, a rotulagem, 4 armazenagem € a

expedigio de pescado e de produtos de pescado, que pode realizar também sua industrializa¢8o;
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§ 4° - Para os fins deste Decreto. entende-se por estacdio depuradora de moluscos bivalves
estabelecimento destinado a recepcdo. a4 depuragdo, ao acondicionamento, & rotulagen.
armazenagem e & expedicfo de moluscos bivalves.

CAPITULO VI - DOS ESTABELECIMENTOS DE OVOS E DERIVADOS

Art. 17 - Os estabelecimentos de ovos e derivados sdo classificados em:

I - granja avicola;

11 - unidade de beneficiamento de ovos ¢ derivados.

§ 1° - Para os fins deste Decreto, entende-se por granja avicola o estabelecimento destinado &

produgiio. & ovoscopia. & classificagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, & armazenay
expediciio de ovos oriundos, exclusivamente, de produgdo propria destinada a comercializagi:

direta.

§ 2° - £ permitida a granja avicola a comercializagdo de ovos para a unidade de beneficiamenio

de ovos e derivados.

§ 3° Para os fins deste Decreto. entende-se por unidade de beneficiamento de ovos e derivados
o estabelecimento destinado & produgdo. & recepgdo, & ovoscopia, a classificaco. a
industrializagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e & expedi¢do de ovos ¢

derivados.

§ 4° - E facultada a classificagdo de ovos quando a unidade de beneficiamento de ovos ¢

derivados receber ovos ja classificados.

§ 5° - Se a unidade de beneficiamento de oves e derivados destinar-se, exclusivar
expedigdo de ovos, poderd ser dispensada a exigéncia de instalagdes para a industrializacdo do

QVOS.
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§ 6° Caso disponha de estrutura e condigdes apropriadas. ¢ facultada a quebra de ovos na
granja avicola, para destinacfo exclusiva para tratamento adequado em unidade de
beneficiamento de ovos e derivados, nos termos do disposto neste Decreto € em normas

complementares.

CAPITULO VII - DOS ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS DE ABELHA ¥
DERIVADOS

Art. 18 - Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados séo classificados

em:

I- Unidade de beneficiamento de produtos de abelhas.

§ 1° Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de produtos de
abelhas o estabelecimento destinado 4 recepgdo, 2 classificagfio, ao beneficiamento, &
industrializacdo. ao acondicionamento, & rotulagem, & armazenagem e & expedigo de produios

e matérias-primas pré-beneficiadas provenientes de outros estabelecimentos de produtos de

abelhas e derivados, facultada a extragdo de matérias-primas recebidas de produtores rurais.

§ 2° - E permitida a recepgdo de matéria prima previamente extraida pelo produtor rural, desde
que atendido o disposto neste Decreto € em normas complementares.
CAPITULO VIII - DOS ESTABELECIMENTOS DE ARMAZENAGEM
Art. 19. Os estabelecimentos de armazenagem sdo classificados em:
1 - entreposto de produtos de origem animal; e

il - casa atacadista.
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§ 1° Para os fins deste Decreto, entende-se por entreposto de produtos de origem animal ¢
estabelecimento destinado exclusivamente a recep¢io. a armazenagem e a expediglo de
produtos de origem animal comestiveis, que necessitem ou ndo de conservagio pelo emprego

de frio industrial. dotado de instala¢Bes especificas para a realizacdo de reinspeg¢fo.

§ 2° Para os fins deste Decreto, entende-se por casa atacadista o estabelecimento registrado no
orgiio regulador da saide que receba e armazene produtos de origem animal procedentes do
comércio internacional prontos para comercializagdo, acondicionados e rotulados, para fins de

reinspeciio, dotado de instalagdes especificas para a realizagdio dessa atividade.

§ 3” Nos estabelecimentos de que tratam os § 1° ¢ § 2° ndo serfio permitidos trabalhos v

o

manipulagiio, de fracionamento ou de substitui¢do de embalagem primdria. pern

substituicdo da embalagem secundéria que se apresentar danificada;

§ 4° Nio se enquadram na classificagio de entreposto de produtos de origem animal os portos.
o0s aeroportos, os postos de fronteira, as aduanas especiais, os recintos especiais para despacho
aduaneiro de exportagio e 0s terminais de contéineres:

§ 5 Nos estabelecimentos de que trata o § 1°, é permitida a agregago de produtos de origem

animal rotulados para a formag#o de kits ou conjuntos, que nio estdo sujeitos a registro.

CAPITULO IX - DOS ESTABELECIMENTOS DE ORIGEM VEGETAL

Art.20- Para os fins deste Decreto , entende-se por estabelecimento produtor de mandiox

115

tubérculos comestiveis e derivados. frutas e derivados, hortaligas, legumes e derivados e cere:

¢ derivados, o estabelecimento destinado ao recebimento de matérias-primas de produtore.

rurais. 4 extracdo. ao acondicionamento, 4 rotulagem, 4 armazenagem e 4 expedicio d

produtos citados acima, facultando-se o beneficiamento e o fracionamento
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TiTULO 1T
CAPITULO 1 - DO REGISTRO DE ESTABELECIMENTOS

Art. 21 - Nenhum estabelecimento pode realizar coméreio intramunicipal, de produtos de

origem animal e vegetal. sem estar registrado no municipio, exceto aquele sob o regi
inspe¢do Estadual e Federal.

Art. 22 - O registro & providéncia propria do Servigo de Inspe¢do Municipal de Santa Izabel,
que outorga ao estabelecimento, apds cumpridas as exigéncias constantes no processo. o Titulo
de Registro.

Paragrafo dnico: Estio sujeitos a registros os estabelecimentos produtores que utilizem
matéria prima de origem animal ¢ vegetal, citados no Artigo 4°, inciso IX deste Decreto.

Art. 23 - Para fins de registro, serd necessario quando prouver completar os seguintes
procedimentos além dos estabelecidos na Lei 377 no Art. 19§ 1:

I - Termo de compromisso, no qual os estabelecimentos concordem acatar as exigéncias deste
Decreto, sem prejuizo de outras que venham a ser determinadas;

11- Apresentagfio da documentagdo

11- Formacio do processo de registro.

III - Execugdo e fiscalizacfio das obras.

Y — Conclusio das obras.

Art. 24 - O processo de registro quando requerer serd instruido com os seguintes documentos:
I — Contrato social da empresa;

II- Cartiio do Produtor Rural de Santa Izabel;

I11 - Cadastro de pessoa fisica (CPF) e Documento de identificagdo pessoal com foto oficial:
[V- Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ) e a Inscrigdo Municipal;

V- Inscri¢do na Junta Comercial;

V1- No caso de cooperativas ou associagdes. estatuto social;

VIi- O pedido de aprovagio prévia do terreno deve ser instruido com o laudo de inspi

e
3
H

elaborado por servidor do Servigo de Inspe¢iio Animal ou Vegetal do Municipio de Santa [zabe

do Para;
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VIII- Tratando-se de Aprovagdo de estabelecimento ja edificado serd realizada uma inspec¢io
prévia das dependéncias industriais e sociais. bem como da dgua de abastecimento, redes de
esgoto, tratamento de efluentes e situacdo em relagdo ao terreno: ‘

IX- Alvara de Localizagio e funcionamento da prefeitura local;

X- Licenca Ambiental expedida pelo drgdo competente;

X1I- Documento que comprove a posse ou propriedade do Terreno;

X1I- Croqui de localizagio da unidade de beneficiamento e coordenada geografica;

XTIH-- Planta baixa ou croquis das instalagdes, com lay-out dos equipamentos e memoriai

descritivo simples e sucinto da obra, com destaque para a fonte e a forma de abastecimento de

dgua, sistema de escoamento e de tratamento de esgoto e residuos industriais ¢ proieg
empregada contra insetos;
XIV — Boletim oficial de exame da dgua de abastecimento, caso nfio disponha de dgua tratada.
cujas caracteristicas devem se enquadrar nos padrdes microbiolégicos e quimicos oficiais:
XV- As plantas ou croquis a serem apresentadas para aprovagio prévia de construgdo deve:
ser assinados pelo proprietario ou representante legal do estabelecimento e pelo engenheire
responsavel pela elaboragio e conter:

a) - Planta baixa ou croqui de cada pavimento na escala de 1:100 (um por cem);

b) - Planta baixa ou croqui com lay-out dos equipamentos na escala de 1:100 (um por

cem);
XVI- O estabelecimento solicitante de aprovagdio dos projetos ndio pode dar inicio 4s
construcdes sem que as mesmas tenham sido previamente aprovadas pelo Servigo de Inspegac
Municipal de Santa Izabel;
XVII- A construgio dos estabelecimentos deve obedecer a outras exigéncias que estejam
previstas em legislagio municipal. desde que ndo colidam com as exigéncias de ordem sanitariu
ou industrial previstas neste regulamento ou atos complementares expedidos pela Sevinnos
Municipal de Producfio e Agronegocio de Santa Izabel;
XVIII- Qualquer ampliagdo, remodelagiio ou construgdo nos estabelecimentos registrados ou
relacionados, tanto de suas dependéncias quanto de suas instalagGes, que implique alteracdes
da capacidade de produgiio, do fluxo de matérias primas, dos produtos ou dos funciondrios. 54
podera ser feita apos aprovagio prévia do projeto;
XTX — Carteira de Satde e de manipulador de alimentos emitida por instituigio habilitada.

dentro do prazo de validade;
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XIX - - Protocolo de Producio individualizado, descrevendo o processo de produgfo e registro

de formula, contendo matérias primas ¢ ingredientes utilizados,

XX - Dois dos rotulos ou embalagens (arte final), para aprovagdo conforme legis
gspecifica.

§1° Em relagdo ao inciso XV, “a” e “b” observar-se-a que as convengdes de cores das plantas
ou croqui devem seguir as normas técnicas da Associagfio Brasileira de Normas Téenicas ~
ABNT

$2° Em relacdo ao inciso XV, “a” e “b” observar-se-d que nos casos em que as dimensdes dos
estabelecimentos ndo permitam visualizagio nas escalas previstas em uma Unica prancha, estas
podem ser redefinidas nas escalas imediatamente subsequentes.

§3° Tratando-se de agroindustria rural de pequenc porte as plantas poderfio ser substituidas por
croquis a serem elaborados por engenheiro ou técnico do 6rgdo oficial de Extensdo Rural do

Estado ou do Municipio.

Art. 25 - A contratacdo do Responsavel Técnico, se dard mediante a celebrag@o de contraio-

padriio entre o estabelecimento ¢ um profissional, devidamente credenciado no 6rgdo de classe.

[

sendo que. no caso de mini-agroindustrias, poderé ser realizado com a empresa de assisténcia
técnica .

I

Art. 26 - A apresentagio dos documentos dar-se-a na Secretaria Municipal de Produgiio ¢
Agronegdcio, com a entrega dos documentos constantes nos Artigos 22, 23 e 24 deste Decreic.
Art. 27 - Apresentados os documentos, o requerente encaminhara o processo ao Setor de
Atendimento da Prefeitura Municipal para efetuar o devido protocolo e para os
encaminhamentos processuais posteriores.

Art. 28 - Quando ocorrer mudanga de proprictario e/ou administrador em estabelecimentos
registrados no Servigo de Inspe¢do Municipal, 0os novos responsaveis deverfio, de imediaié,
proceder as devidas transferéncias no &mbite do SIM;

Art. 29- O estabelecimento registrado s6 podera ser vendido ou arrendado apds a competenic

P 3 3y

transferéncia de responsabilidade do registro junto & Secretaria Municipal de

odcio. de acordo com as normas do SIM.

&<

Agrone
Art. 30 - Qualquer estabelecimento que interrompa seu funcionamento por periodo superior &
6 (seis) meses, sb poderd reiniciar os trabalhos mediante inspegdo prévia de todas

i

dependéncias. instalages e equipamentos, respeitada a sazonalidade das atividades indusiria
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Paragrafo dnico: Serd cancelado o registro ou relacionamento do estabelecimento que
interromper seu funcionamento pelo prazo de 1 (Um) ano
Art.31- outros documentos, atestados ou exames exigidos pelos 6rgdos competentes desde que

previstos em normas complementares.
CAPITULO II - DAS CONDICOES GERAIS DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 32 - Nic sera autorizado o funcionamento de estabelecimento que ndo esteia
completamente instalado e equipado para a finalidade a que se destine, conforme projeic

aprovado pelo Servico de Inspegiio Municipal.

Paragrafo unico: As instalagBes e os equipamentos de que trata o caput compreendem as
dependéncias minimas, os equipamentos e os utensilios diversos, em face da capacidade de

produgio de cada estabelecimento e do tipo de produto elaborado.

Art. 33 - O estabelecimento de produtos de origem animal e vegetal deve dispor das seguintes
condigdes basicas e comuns, respeitadas as particularidades tecnoldgicas cabiveis, sem prejuizo
de outros critérios estabelecidos em normas complementares:

I - A localizacfio deverd ser em pontos distantes de fontes emissoras de mau cheiro e de
potenciais contaminantes;

I1 - Dependéncias e instalagdes compativeis com a finalidade do estabelecimento ¢ quund:

a

devido apropriadas para as fases de obten¢do. recepg¢fio, manipulagfo, benefic

industrializacdio, fracionamento, conservaglo, acondicionamento, embalagem . rotulagen:.

armazenamento ou expedi¢iio de matérias-primas e produtos comestiveis ou ndo comestiveis:

11 - Dispor de luz natural ou artificial ¢ ventilacio suficiente, em todas as depend
respeitadas as peculiaridades de ordem tecnoldgica cabiveis;

IV — Pisos impermeabilizados com material resistente ¢ de facil higienizagfio, construidos de
forma a facilitar a coleta das dguas residuais ¢ a sua drenagem para seus efluentes sanitdrios ¢
industriais:

V - Ralos de facil higienizac8o e sifonados;

VI - Janelas, portas e demais aberturas construidas e protegidas de forma a prevenir a entrada

de vetores ¢ pragas e evitar o acGmulo de sujidades;
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VII - Dependéncias e instalagbes industriais de produtos comestiveis separadas por pare
inteiras daquelas que se destinem ao preparo de produtos nfo comestiveis e daquelas nio
relacionadas com a produgéo;

VIII - Dependéncias e instalagdes para armazenagem de ingredientes, aditivos, coadjuvantes
de tecnologia, embalagens, rotulagem, materiais de higienizacfio, produtos quimicos e
substéncias utilizadas no controle de pragas;

IX - Ordenamento das dependéncias, das instalagdes e dos equipamentos, para evitar
estrangulamentos no fluxo operacional e prevenir a contaminago cruzada;

X - Paredes ¢ separagdes revestidas ou impermeabilizadas ¢ construidas para facilitar a
higienizagio:

X1 - Pé-direito com altura suficiente para permitir a disposi¢io adequada dos equipamentos ¢
atender s condigdes higiénico-sanitarias e tecnologicas especificas para suas finalidades ;

XIJ - Possuir, nas dependéncias de elaboragio de comestiveis, forro de material resistente &

umidade e vapores, construido de modo a evitar acimulo de sujeira € a contaminacgo. «
limpeza e sanitizacgo;

X111 - Estar equipado com mesas em material impermedavel, aprovado pelo Servigo de Inspegic
Municipal, para os trabathos de manipulagio e preparo de matéria-prima e produto comestivel.
dispostas ou construidas de forma a permitir facil higienizago;

XIV - Dispor de tanques. caixas, bandejas e outros recipientes de material impermedvel, de
superficie lisa e facil limpeza e sanitizacdo, aprovados pelo Servigo de Inspegdo Municipal;
XV — Dispor de equipamentos e utensilios adequados, de ficil higienizagdo, resistentes a
corrosdo. ndo téxicos e que ndo permitam o acumulo de residuos, sendo que a localizagdo dos
equipamentos deverd atender a um bom fluxo operacional evitando a contaminagéo cruzada.
XVI - Equipamentos ou instrumentos de controle de processo de fabricagdo calibrados ¢
aferidos e considerados necessarios para o controle técnico e sanitario da produgo;

XVII - Dispor de rede de abastecimento de d4gua para atender, suficientemente, as necessidades
do trabatho industrial ¢ 4s dependéncias sanitdrias e, quando necessdrio no processamento

industrial, de instalacfio de equipamento para tratamento de dgua;

XVII —~ Dispor de rede diferenciada e identificada para dgua ndio potdvel, quandc
utilizada para combate de incéndios, refrigeragio e outras aplicagSes que néo oferegam risco de

contaminacdo aos alimentos;
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XIX - Dispor de 4gua fria abundante e, quando necessario, de instalagio de vapor € agua quente,
em todas as dependéncias de manipulagdo e preparo, ndo s6 de produto, como de subproduto
nao comestivel:

XX — A instalagdo de caldeira, quando necessario, obedecera as normas especificas quanto a
sua localizagdo e sua seguranca.

XXI — Barreiras sanitarias que possuam equipamentos e utensilios especificos nos acessi &
area de produgiio e pias para a higienizagBo de mios nas dreas de produgéo;

XXII - Rede de esgoto projetada e construida de forma a permitir a higienizag¢@io dos pontos de
coleta de residuos, dotada de dispositivos e equipamentos destinados a prevenir a contamina
das dreas industniais;

XXI11 - Dispor, conforme legislagdo especifica. de vestiarios ¢ sanitarios, em nuMmero
proporcional ao quantitativo de funciondrios, com fluxo interno adequado:

XXV - Possuir, instalagdes de frio industrial e dispositivos de controle de temperatura nos
equipamentos resfriadores e congeladores, nos tineis;nas cidmaras, nas antecAmaras ¢ nas
dependéncias de trabalho industrial:

XXV - Possuir, quando necessdrio, de instalagdes de secagem por sistema automatico em
namero e area suficientes as finalidades do estabelecimento;

XXVI - Dispor. no estabelecimento, de sala destinada a inspe¢io municipal. provida du
vestidrio com chuveiro e de instalagfo sanitaria;

XXVII- Dispor de depésitos adequados para insumos, embalagens, materiais e produtes de

limpeza.

Art. 34 - Os estabelecimentos de carnes e derivados, respeitadas as particularidades
tecnologicas cabiveis, também devem dispor de:

I - InstalagBes ¢ equipamentos para recepgiio e acomodaglo dos animais, com vistas o
atendimento dos preceitos de bem-estar animal, localizados a uma distincia que nao
comprometa a inocuidade dos produtos;

I - Instalagdes especificas para exame ¢ isolamento de animais doentes ou com suspeita de
doenga:

T1 - Instalacdo especifica para necropsia com forno crematério anexo, autoclave ou outro
equipamento equivalente, destinado a destrui¢do dos animais mortos e de seus residuos; '

IV - Instalacdes ¢ equipamentos para higienizagio e desinfec¢io de veiculos transportadores <

animais;
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V - Instalacdes e equipamentos apropriados para recebimento, processamento, armazenamento
e expedigiio de produtos ndo comestiveis, quando necessario.

Paragrafo tdnico: No caso de estabelecimentos que abatem mais de uma espécie, a3
dependéncias devem ser construidas de modo a atender s exigéncias técnicas especificas para

cada espécie. sem prejuizo dos diferentes fluxos operacionais.

Art. 35 - Os estabelecimentos de pescado e derivados. respeitadas as particularidades
tecnoldgicas cabiveis, também devem dispor de:
I - Cobertura que permita a protegio do pescado durante as operagBes de descarga nos
estabelecimentos que possuam cais ou trapiche:
II - Camara de espera e equipamento de lavagem do pescado nos estabelecimentos que o

recebam diretamente da produg@o priméria;

~
b

111 - Local para lavagem e depuragio dos moluscos bivalves, tratando-se de estagfio depus
de moluscos bivalves;

IV - InstalagBes e equipamentos especificos para o tratamento € 0 abastecimento de dgua o
mar limpa. quando esta for utilizada em operagdes de processamento de pescado, observando
os parametros detinidos pelo 6rgo competente.

Paragrafo unico: Os barcos-fabrica devem atender as mesmas condi¢gBes exigidas para os
estabelecimentos em terra, no que for aplicavel.

Art. 36 - Os estabelecimentos de ovos e derivados, respeitadas as particularidades tecnologicas
cabiveis de cada estabelecimento, também devem dispor de instalagBes e equipamentos para a
ovoscoOpia e para a classificagdo dos ovos.

Art. 37 - Os estabelecimentos de leite e derivados, respeitadas as particularidades tecnologicas
cabiveis, também devem dispor de:

I - Instalacies e equipamentos para a ordenha, separados fisicamente das dependéniog
industriais, no caso de granja leiteira;

11 - InstalagBes de ordenha separadas fisicamente da dependéncia para fabricaglio de queijo. v
caso das queijarias.

Paragrafo anico: Quando a queijaria ndo realizar o processamento completo do gueijo.
unidade de beneficiamento de leite e derivados serd corresponsavel por garantir a inocuidade
do produto por meio da implantagio e do monitoramento de programas de sanidade do rebanho

e de programas de autocontrole.
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Art. 38 - Os estabelecimentos de produtos de abelhas ¢ derivados classificados como unidade
de extragiio de produtos de abelhas e derivados poderio ser instalados em veiculos providos de
equipamentos ¢ instalagdes que atendam as condigdes higiénico-sanitarias e tecnoldgicas.
constituindo-se em uma unidade mével.

Art. 39 - O Servico de Inspegio Municipal podera exigir alteragdes na planta industrial. nos

processos produtivos ¢ no fluxograma de operagdes, com o objetivo de assegurar & exuvin
das atividades de inspegdo e garantir a inocuidade do produto e a satide do consumidor.

Art, 40 - O estabelecimento de produtos de origem animal e Vegetal ndio podera ultrapassar «
capacidade de suas instalagSes e equipamentos.

Art. 41 - Serd permitida a armazenagem de produtos de origem animal e Vegetal comestive:s
de natureza distinta em uma mesma camara, desde que seja feita com a devida identificag8o,
que ndo oferega prejuizos & inocuidade e a qualidade dos produtos e que haja compatibilidade
em relaciio & temperatura de conservagdo. ao tipo de embalagem ou ao acondicionamento.
Art. 42 - As exigéncias referentes 4 estrutura fisica. as dependéncias e aos equipamentos dos
estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte de produtos de origem animal e vegetal serfo

disciplinadas em normas complementares especificas, observado o risco minimo de

disseminagio de doengas para satide animal e vegetal, de pragas e de agentes microbiol¢
fisicos ¢ quimicos prejudiciais  satde publica e aos interesses dos consumidora pablica ¢ .-

interesses dos consumidores.
CAPITULO 111 - DAS CONDICOES DE HIGIENE

Art. 43 - Os responsaveis pelos estabelecimentos previstos neste Decreto devem assegurar que
todas as etapas de produgio dos produtos de origem animal sejam realizadas de forma higiénica
a fim de se obter a inocuidade que atendam aos padrdes de qualidade e, consequentemente, ndo
apresentem risco a seguranga alimentar.

§1° - O programa de autocontrole deve conter registros e/ou planilhas auditaveis, com valores

numéricos registrados. quando couber, que comprovem o atendimento aos requisitos higi€nico-

sanitarios e tecnolégicos estabelecidos neste Decreto e atos complementares, desde a recepei
de matéria-prima e ingredientes até a expedicdo ¢ rastreabilidade dos produtos.

§2° - Os procedimentos oficiais de verificago dos programas de autocontrole dos processos do

produgiio a ser aplicados pelos estabelecimentos. para assegurar a inocuidade ¢ ¢ pe

qualidade dos produtos, atenderdo a legislagiio especifica.
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Art. 44 - Todas as dependéncias, equipamentos ¢ utensilios dos estabelecimentos devem ser
mantidos em condi¢Ses de higiene, antes, durante e ap0s a realizagdo dos trabalhos industriais.
respeitadas as suas particularidades, com o emprego de substncias aprovadas pela instituigéc
reguladora da saide publica.

Art. 45 - O SIM podera, sempre que necessario, determinar melhorias e reformas nas
instalagdes e equipamentos, para manté-los em bom estado de conservago e funcionamento ¢
minimizar os riscos de contaminagio.

Art. 46 - Os reservatorios de agua devem ser protegidos de contaminagdo externa ¢
higienizados a cada 06 (seis) meses e sempre que necessario em consondncia com o disposio
nos programas de qualidade do estabelecimento.

Paragrafo tinico: As fibricas de gelo ¢ os silos utilizados para seu armazenamento devein: s

regularmente higienizados e protegidos contra contaminag@o. |
Art. 47 - Ndio & permitido residir nas dependéncias dos estabelecimentos onde sdo realiz
atividades industriais com produtos de origem animal. |
Art. 48 - E obrigatoria a higienizagdo de recipientes e dos veiculos transportadores de matérias- ;
primas ¢ produtos. |
Paragrafo anico: Nos estabelecimentos de leite e nos Entrepostos de Beneficiamento de
Produtos de Abelhas e Derivados os vasilhames devem ser higienizados antes da sua devolug@o.

Art. 49 - Nos ambientes onde ha risco imediato de contaminacdio de utensilios € equipamentos,

7

1

é obrigatdria a existéncia de dispositivos ou mecanismos que promovam a sanitizagdo com Agus
renovavel & temperatura minima de 82,2°C (oitenta ¢ dois inteiros e dois décimos de graus
Celsius) ou 0 emprego de substancias saneantes ou outro método com equivaléncia reconhecida

pelo SIM.

Art. 50- Os funcionarios envolvidos de forma direta ou indireta em todas as etapas ¢

ficam obrigados a cumprir praticas de higiene pessoal e operacional que preservem a inocuidacie
dos produtos. Pardgrafo anico — Os funciondrios que trabathaim em setores em que s¢ manipuic
material contaminado, ou que exista maior risco de contaminagio, devem praticar hiahiios
higiénicos com maior frequéncia e ndo circular em dreas de menor risco de contaminagio, e
forma a evitar a contaminacéo cruzada.

Art. 31 - O responsavel pelo estabelecimento deve implantar procedimentos para garantir que

os funcionarios que trabalhem ou circulem em areas de manipulagdo ndo sejam portadores de

doencgas que possam ser veiculadas pelos alimentos.
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§1° - Deve ser apresentada comprovaglo médica valida, sempre que solicitada, de que os

funciondrios nio apresentam doencas que os incompatibilizem com a fabricagfio de alim:

§2° - No caso de constatacfio ou suspeita de qué o manipulador apresente alguma enfermidad
ou problema de saide que possa comprometer a inocuidade dos produtos, ele deverd scr
afastado de suas atividades.

Art. 82 - Camara frigorifica, ante-cdmara e tinel de congelamento, quando houverem. dev.oi
ser higienizados regularmente, respeitadas suas particularidades, pelo emprego de substincias
previamente aprovadas pelo drglo competente.

Art. 33- E proibido empregar na coleta, embalagem, transporte ou conservagdo de matérias-
primas ¢ produtos usados na alimentag@o humana. vasilhame de cobre, madeira, latdo, zinco,
barro, ferro estanhado, que possa prejudicar as matérias-primas ou produtos.

Art. 54 - E proibida em toda a 4rea industrial. a pratica de qualquer habito que possa causar
contaminagdes nos alimentos, tais como comer, fumar, cuspir ou outras praticas anti-higiénicas
bem como a guarda de alimentos, roupas, objetos ¢ materiais estranhos.

Art. 535 - Os estabelecimentos devem possuir programa eficaz e continuo de controle integrado

de pragas e vetores.

§1° - Nio ¢ permitido o emprego de substancias ndo aprovadas pelo érgdo regulador du «

Y .

para o controle de pragas nas dependéncias destinadas & manipulagio e nos depésiies

matérias-primas, produtos e insumos.

§2° - Quando utilizado, o controle quimico deve ser executado por empresa especializada e por

pessoal capacitado. conforme legislagdo especifica, e com produtos aprovados pelo i
regulador da saide.

Art. 56 - E proibida a presenga de qualquer animal alheio ao processo industrial nos
estabelecimentos elaboradores de produtos de origem animal.

Art. 57 - Nas salas de matanca e em outras dependéncias, a juizo do SIM, é obrigatoria a
existéneia de varios depésitos de dgua, com desinfetante, ¢/ou descarga de vapor para
esterilizacfio de facas, ganchos e outros instrumentos de trabalho.

Art 58 - Os pisos e paredes de currais. bretes, mangueiras ¢ outras instalagdes proprius pust
guarda, pouso e contensdo de animais vivos ou deposito de residuos industriais. devern ~ur
Javados ¢ desinfetados tantas vezes quantas necessarias com agua de cal ou outro desintetarite

apropriado autorizado pela inspe¢do municipal.

CAPITULO IV - DA OBRIGACAO DAS FIRMAS
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Art. 59. Os responsdveis pelos estabelecimentos ficam obrigados a:

I - Atender ao disposto neste Decreto e em normas complementares:

II - Disponibilizar, sempre que necessdrio, pessoal para auxiliar a execugdo dos trabalhos de
inspegdo;

I - Disponibilizar instalagdes, equipamentos incluindo EPI, uniformes e materiais julgados
indispensaveis aos trabalhos de inspecéio e fiscalizagdo:

IV - Fornecer material, utensilios e substincias especificos para os trabalhos de coleta,

acondicionamento, inviolabilidade e remessa das amostras fiscais aos laboratorios;

V - Dar aviso antecipado de 12 (doze) horas, no minimo, sobre a realizagdo de
trabalhos sob inspegio permanente de produtos de origem Animal, mencionando sua natii
hora de inicio e de provavel conclusio;

VI — Dar aviso antecipado de 24 (vinte e quatro) horas no minimo, nos estabelecimentos sob
inspegiio periodica de produtos de origem Animal , sobre a paralisac@io ou reinicio parciai vu
total das atividades industriais, troca ou instalagio de equipamentos e expedigéio de produics
que requeiram certificago sanitaria;

VII - Dispor de controle de temperaturas das matérias-primas, dos produtos, do ambiente ¢ do
processo tecnoldgico empregado, conforme estabelecido em normas complementares;

VIII - Manter registros auditdveis da recepgdo de animais ¢ matérias-primas de origem animal
e vegetal € insumos. especificando procedéncia, quantidade e qualidade, controles do processo

de fabricagdo, produtos fabricados, estoque. expedigdo e destino;

IX - Fornecer os dados estatisticos de interesse do servigo de inspegio municipal, até€ ¢ dé«
dia atil de cada més, ou sempre que solicitado, os dados de cada més subsequente ac
transcorrido e outros documentos que venham a ser determinados pela inspecio sanitaria ©
industrial;

X - Manter equipe regularmente treinada e habilitada para execugio das atividades
estabelecimento;

X1 - Garantir o acesso de representantes do SIM a todas as instalagdes do estabelecimento para
a realizacdo dos trabalhos de inspecio, fiscalizagfo, supervisio, auditoria, coleta de amosiras.
verificacdo de documentos e outros procedimentos inerentes a inspegio e a fiscalizagdo
industrial e sanitaria previstos neste Decreto e em normas complementares;

Art. 60 - Os estabelecimentos devem dispor de mecanismos de controle para assegurar a

rastreabilidade das matérias-primas e dos produtos. com disponibilidade de informagSes de tods

a cadeia produtiva, em consondncia com este Decreto e com as normas complementares.
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Art. 61 - E proibido recolher novamente as cdmaras frigorificas produtos e matérias-primas

delas retirados e que permaneceram em condigdes inadequadas de temperatura, ¢asc ¢o
perda de suas caracteristicas originais de conservagido.

I - Adentrar no estabelecimento, no caso de matadouro frigorifico, somente os animais
devidamente acompanhados da Guia de Trinsito Animal (GTA);

I - Quando o estabelecimento funcionar em regime de inspe¢do permanente e estiver afasiado
do perimetro urbano, fornecer gratuitamente habitacdo adequada aos servidores ou condugio,
no caso de niio haver meio de transporte ptiblico facil e acessivel. condigdes que serfio avaliadas
pelo SIM.

I - Fornecer gratuitamente alimentagio ao pessoal da inspecdo quando os

hotérios para as refeigdes niio permitirem que os servidores as facam em suas residéncias, a
juizo da inspegdo. junto ao estabelecimento.

IV - Fornecer material préprio e utensilio para guarda. conservag#o e transporte de materiais .
produtos normais e pegas patoldgicas, que serfio remetidas ao laboratorio.

V - Fornecer armarios, mesas, arquivos, mapas, livros e outros materiais destinados a inspecic

municipal para seu uso exclusivo.

V1 - Manter locais apropriados, a juizo da inspe¢do municipal, para recebimento ¢ gt
matérias-primas procedentes de outros estabelecimentos sob inspegéio ou de retorno de centros
de consumo, para serem reinspecionados, bem como para seqiiestro de carcagas, matérias-
primas e produtos suspeitos ou destinados ao aproveitamento condicional.

VII - Fornecer substincias apropriadas para desnaturagdo ¢ descaracterizagdo visual
permanente de produtos condenados, quando ndio houver instalagdes para sua imediata
transformagio.

VI - Manter em dia o registro de recebimento de animais e matérias-primas, especificandio
procedéncia e qualidade, produtos fabricados, saida e destinc dos mesmos.

X - Manter pessoal habilitado na diregiio dos trabalhos técnicos do estabelecimento.

X - Recolher as taxas de expediente previstas na legislagio vigente.

%1~ Manter a disciplina interna dos estabelecimentos.

Paragrafo Unico: O material fornecido pelos estabelecimentos constitui patrimonio

ficando. porém, a disposi¢do e sob a responsabilidade do SIM.

Art. 62 - O pessoal colocado a disposicio pelo estabelecimento para o trabalho de inspe

ficara sob as ordens diretas do SIM, sendo que, se cancelado o registro, o material pertencente
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ao municipio. inclusive de natureza cientifica, o arquivo, os carimbos oficiais de inspegio
municipal e as embalagens com carimbo do SIM, serdo recolhidos & Secretaria Municipal de

Produgio e Agronegdcio do Municipio.

Art. 63 - Todo estabelecimento deve registrar, além dos casos previstos, diariamente em livros

proprios € mapas, cujos modelos devem ser fornecidos pelo SIM, as entradas ¢ said
matérias-primas e produtos especificando quantidade, qualidade e destino.

Paragrafo dinico — Os estabelecimentos de leite e derivados deverfio fornecer relagic

atualizada de fornecedores e nome da propriedade rural e atestados sanitarios dos reba
\

Art. 64 - Os estabelecimentos s& podem expor & venda e distribuir produtos que:

1 - nfio representem risco & satide pablica;

11 - nfo tenham sido alterados ou fraudados:

II1 - tenham assegurada a rastreabilidade nas fases de obtengfio, recepcio, fabricagio ¢ de

expedicdo.

Paragrafo unico: Os estabelecimentos adotarfio todas as providéncias necessarias para o

recolhimento de lotes de produtos que representem risco 4 saide publica ou que tenham sido

alterados ou fraudados.

Art. 65 - O proprietario dos estabelecimentos registrados no SIM, que utilizam matéria-prinia

de origem animal ou vegetal, é o responsavel pelo processamento dos produtos. o rws:

condicio, respondera legal e juridicamente por quaisquer conseqiiéncias consideradas duric..

a satde publica. caso se comprove a omissio ou negligéncia de sua parte no que diz respeito &

higiene, adicio de produtos quimicos e/ou biologicos, uso indevido de praticas de

beneficiamento. embalagens, conservagdo, transporte, comercializagdo e prazo de validady,

CAPITULO V - DAS DOACOES
Art.66 - Os produtos apreendidos durante as atividades de inspecio e fiscalizagho nos
estabelecimentos registrados. unicamente em decorréncia de fraude econdmica ou com
irregularidades na rotulagem, poderdio ser objeto de doagdo destinados prioritariamente aos
programas de seguranga alimentar ¢ combate a fome a juizo do SIM.

Art.67 - Nio serfio objeto de doagdes os produtos apreendidos sem registro no servigo «c

inspegio municipal da entidade sanitaria competente.
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CAPITULO VI - DO TRANSITO DE PRODUTOS

Art. 68 - O transito de produtos de matéria prima de origem animal ou vegetal devera ser feito
em veiculos devidamente higienizados ¢ em conformidade as normas especificas relacionadas
a espécie e a conservagio do produto transportédo.

§ 1° - E proibido o transito de produtos de origem animal destinados ao consumo humano com

produtos ou mercadorias de outra natureza.

§ 2° - Os produtos de origem animal em transito deverfio estar higienicamente acondicionados
em recipientes adequados, independentemente de estarem embalados.
§ 3° - Os veiculos transportadores de produtos de origem animal refrigerados ou congelados

deverdo ser providos de isolamento térmico e dispor de meios que permitam verificor ©

temperatura, mantendo-a nos niveis adequados a conservagiio dos produtos transpor
transito de matérias-primas e de produtos de origem animal deve ser realizado por meios o

transporte apropriados, garantindo a sua integridade.

§ 4° - Os veiculos. recipientes ou compartimentos devem ser higienizados e desinfetados

e apos o transpotrte.

Art. 69 - Qualquer produto de matérias-primas de Origem Animal ou Vegetal destinado &
alimentagfio humana devera, obrigatoriamente, para transitar no Municipio de Santa Izabel do
Pard, portar o rétulo ou os carimbos de inspecdo registrados no SIM aplicados no produto, ou
estar em conformidade com o regulamento de inspecfio estadual ou federal.

Paragrafo Unico: N#o estdio sujeitos & apresentagio do certificado sanitdrio o leite e o creme
despachados como matéria-prima e acondicionados em equipamento ou vasilhame. pus
beneficiamento ou industrializagdo, desde que destinados a estabelecimento registrado nos

orghos oficiais de fiscalizagdo.

Art. 70 - Verificado o descumprimento do Artigo 69 deste Decreto, a mercadaiin
apreendida pelo SIM que lhe dard ¢ destino conveniente, devendo ser lavrado os respectivos
termo de apreensiio e auto de infragiio contra o infrator.

CAPITULO VII - DA EMBALAGEM
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Art. 71 - Os produtos de origem animal devem ser acondicionados ou embalados em recipientes
que confiram a necessdria protecdo, atendendo as caracteristicas especificas do produto ¢ i
condigdes de armazenamento ¢ transporte.

§ 1° - O material utilizado para confec¢fio das embalagens que entram em contato direto com ¢

produto deve ser previamente autorizado pelo érgdo regulador da satde.

§ 2° - Quando houver interesse sanitario ou tecnoldgico. de acordo com a natureza do pro
pode ser exigida embalagem ou acondicionamento especitico.

Art. 72 - E permitida a reutilizacdio de recipientes para o envase ou o acondicionamenio i
produtos e de matérias-primas utilizadas na alimentacdo humana quando integros
higienizados.

Pardgrafo tnico: E proibida a reutilizaciio de recipientes que tenham sido empregados no
acondicionamento de produtos ou de matérias-primas de uso ndo comestivel, para o envase ou

o acondicionamento de produtos comestiveis. .

CAPITULO VIII - DA ROTULAGEM
Art. 73 - Todos os produtos de origem animal ou vegetal entregues ao comércio devem oste
identiticados por meio de rotulos registrados, aplicados sobre as matérias-primas, produtios.
vasilhames, quer quando diretamente destinados ao consumo piblico, quer quando destinadus

a outros estabelecimentos que os vio beneficiar.

Paragrafo Unico: Os produtos de origem animal ¢ vegetal manipulados, a serem frsc
devem conservar a rotulagem sempre que possivel ou manter identificagfio do estabelecimenic

de origem.

Art. 74- Considera-se rotulo, para efeito do artigo na anterior, toda inscrigéo, legenda, imagem
¢ toda matéria descritiva ou grafica que esteja escrita, impressa, estampada. gravada, gravada
em relevo, litografada ou colada sobre a embalagem ou contentores do produto de origem
animal destinado a0 coméreio, com vistas a identificagio.

§ 1¢ - Fica a critério do servico de mspegdo permitir, para certos produtos, 0 emprego de rétule
sob a forma de etiqueta ou o uso exclusive do carimbo de inspecéo.

§ 2° - Os embutidos. nio enlatados para a venda a granel, serfio identificados por meio de ume

etiqueta apenas a cada amarrado.




PREFEITURA MUNleF;AL 'DE SANTA IZABEL DO PARA
GABINETE DO PREFEITO

§ 3°- Fica dispensada a aposi¢do de rotulos em produtos nfio comestiveis comercializados «
granel, quando forem transportados em veiculos cuja lacragdo ndo seja vidvel ou nos quais o

procedimento ndo confira garantia adicional 4 inviolabilidade dos produtos™.

Art. 75 - Além de outras exigéneias previstas neste Decreto, a Secretaria Municipal de
Produgio e Agronegdcio publicara legislagdes ordindrias e atenderd as legislagSes Federais ¢
Iistaduais vigentes, os rotulos devem obrigatoriamente conter as seguintes indicagdes:

I - Nome do produto;

11 - Nome empresarial e enderego do estabelecimento produtor;

I11- Nome da firma que tenha completado operagdes de acondicionamento, quando for ¢ casa;
1V - Carimbo oficial da inspe¢@io municipal;

V — CNPJ ou CPF, nos casos em que couber;

VI- Marca comercial do produto, quando houver:

V1I- Prazo de validade e identificag@o do lote;

VIII - Indicacfio do namero de registro do produto no Servigo de Inspegio Municipal;

IX — Indicacdio quantitativa, conforme legislagdo competente;

X- Instrucdes sobre a conservagio, preparo e uso do produto quando necessario;

X1 - Identificagio do Pais de Origem.

§ 1° No caso de terceirizagio da produgo, deve constar a expressdo “Fabricado por™. ou
expressio equivalente. seguida de identificagdo do fabricante, e a expressdo “Para”, ou

expressio equivalente, seguida da identificagio do estabelecimento contratante.

§2° Quando ocorrer apenas o processo de fracionamento ou de embalagem de produto. ee
constar a expressiio “Fracionado por™ ou Embalado por”, respectivamente, em substituicie ©

expressio “Fabricado por™.

53° Nos casos que trata o §2°, deve constar a data do fracionamento ou de embalagem ¢ a &

de validade, com prazo menor ou igual a0 estabelecido pelo fabricante do produto, exceto em

casos particulares, conforme critérios definidos pelo Servigo de Inspegdo Municipal.

§ 4° Na rotulagem de produtos isentos de registro devera constar a expressao Produto Isento

de Inspegiio Municipal” . em substitui¢io a informagdo de que trata o CISO VIII do caput.

.}38
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Art. 76 - A data de fabricacfio ¢ prazo de validade, conforme a natureza do continenic v
envoltdrio, serd impressa, gravada ou declarada por meio de carimbo, detalhando dia. més ¢

ano, podendo este ser representado pelos dois tltimos algarismos.

Art. 77 — Na composi¢iio de marcas, é permitido o emprego de desenhos alusivos a elas.
Paragrafo Unico- O uso de marcas. de dizeres ou de desenho alusivos a simbolos ou quaisquer
indicacBes referentes a atos, a fatos ou a estabelecimentos da Unifio, dos Estados, do Distrito

Federal e dos Municipios, deve cumprir a legislagio especifica

Art. 78 — Nos rétulos dos produtos de origem animal ¢ vedada a presenga de expressoes,
marcas, vocdbulos, sinais, denominagdes, simbolos, emblemas, ilustragBes ou outras
representagdes graficas que possam transmitir informagdes falsas, incorretas, insuficientes v
que possam, direta ou indiretamente, induzir o consumidor a equivoco, erro, confusdo ov

engano em relagio a verdadeira natureza, composigio, rendimento, procedéncia, tipo.

qualidade, quantidade. validade, caracteristicas nutritivas ou forma de uso do produto.

Art. 79 - Carcacas ou partes de carcagas destinadas ao coméreio em natureza rec
obrigatoriamente o carimbo da inspegéo municipal.

Art. 80 - Os estabelecimentos s6 podem utilizar rotulo em matérias primas, produtos de origen

animal e vegetal quando devidamente aprovado e registrado pelo SIM.

Paragrafo Unico: Para efeito de registro, o SIM manterd livro proprio, especialmente destinado

a este fim.

Art. 81 - A aprovagio e registro de rétulo devem ser requetidos pelo interessado que Instruira

o pedido com os seguintes documentos:
I — Exemplares dos rétulos a registrar Ou usar, em Seus diferentes tamanhos.

T fabricacs X [ & : BSICAD o
11 — Memorial descritivo do processo de fabricagdo do produto, detalhando sua COMPOSICAU
respectivas percentagens.

: abricagi a de vali : 0SSArn B
Paragrafo Unico: Quando o peso. data de fabricagio e data de validade somente poOss:

; i /e Consiy
colocados apds acondicionamento ¢ rotulagem do produto, o requerimento deve consig

ocorréncia.
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Art. 82 - Ao encaminhar o processo de registro & inspegdo municipal, a se¢fio competenie
informard sobre a exatidio dos esclarecimentos prestados, especialmente quanto ao memorial

descritivo do processo de fabricagdo. justificando convenientemente qualquer divergéncia.

Art. 83 - Registrado o rétulo, o SIM comunicara a firma interessada sua aprovagdo arquivando

a via apresentada como parte integrante do processo de registro junto ao SIM.

Art. 84 - Os rétulos registrados trario impressa a declaracio de seu registro no SIM, seo

do ndmero respectivo.

Art. 85 - Os rétulos devem ser usados somente para os produtos a que tenham sido destinacdos:.-
nenhuma modificaciio em seus dizeres, cores ou desenhos podera ser feita sem prévia aproy.. .
do SIM.

Art. 86 - Nenhum rotulo, etiqueta ou selo pode ser aplicado escondendo ou encobrindo, total

ou parcialmente, dizeres de rotulagem ou o carimbo da inspegdo municipal.

Art. 87 - Os estabelecimentos devem comunicar ao SI M, a nio utilizagio de qualquer rétulo

para fins de cancelamento do registro.

Art. 88 - Os carimbos oficiais em qualquer estabelecimento devem reproduzir fiel e exatamenic

os modelos determinados pelo regulamento do SIM, sob pena de responsabilidade.
CAPITULO IX - DOS CARIMBOS DA INSPECAO E SEU USO

Art. 89 - O carimbo de inspegdio representa a marca oficial do servico de inspego municipal ¢
constitui a garantia de que o produto ¢ procedente de estabelecimento inspecionadoe
fiscalizado pelo SIM/Santa Izabel.

Pardgrafo dnico. O estabelecimento de produtos de origem animal registrado devera apor

obrigatoriamente nos seus produtos o carimbo oficial do SIM/Santa Izabel.
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Art. 90 - As iniciais “SIM/Santa Izabel™ e. conforme o caso, a palavras “Inspeciorado”

“Reinspecionado” ou * Condenado”, representam os elementos basicos do carimbo oficial o
Inspe¢io Municipal, cujos formatos, dimensdes e emprego sio fixados neste Decreto.

§1° - As iniciais “SIM/Santa Izabel” traduzem “Servigo de Inspe¢do Municipal de Saniz
[zabel™.

§ 2° - O carimbo de Inspecdio Municipal representa a marca oficial usada unicamente em
estabelecimento sujeitos a fiscalizagio do SIM/Santa Izabel, ¢ constitui o sinal de garantia de
que o produto foi inspecionado pela autoridade competente.

§ 3° - O nimero de registro do estabelecimento constante do carimbo de inspegfo ndo scra
precedido da designagdo “ndmero” ou de sua abreviatura (n°) e serd aplicado no lugar

correspondente, equidistante dos dizeres ou letras e das linhas que representam a forma.

Art. 91 - Os carimbos de Inspegiio Municipal devem obedecer exatamente as descrigdes © o
modelos, respeitadas as dimens3es, forma, dizeres, tipo e corpo de letra, devem ser colocados
em destaque nas testeiras das caixas e outros continentes, nos rétulos ou produtos, numa ¢or

anica, preferencialmente em preto, quando impressos, gravados ou litografados.

Art. 92 - Os diferentes modelos de carimbos do Servigo de Inspegio Municipal a serem usados
nos estabelecimentos inspecionados e fiscalizados devem obedecer as seguintes especificacdos:
I - modelo 1:

a) dimensdes: 7em X 5cm (sete centimetros por cinco centimetros):

b) forma: eliptica no sentido horizontal;

¢) dizeres: deve constar o namero de registro do estabelecimento, isolado e acima da palavra
“Inspecionado”. colocada horizontalmente e “Santa Izabel”. que acompanha a curva superior
da elipse: logo abaixo do namero de registro do estabelecimento devem constar as iniciais
“SIM”, acompanhando a curva inferior; ¢

hovinos. de bafalos, de equideos e de ratitas e o

d) uso: para carcaga ou quartos de

de consumo em natureza, aplicado sobre as carcagas ou sobre os quartos das carcagas:

Il - modelo 2:

a) dimensdes: 5cm x 3em (cinco centimetros por trés centimetros);

b) forma e dizeres: idénticos ao modelo 1; ¢
¢) uso: para carcagas de suideos, de ovinos ¢ de caprinos em condicdes de consumo em naturez:.

aplicado sobre as carcagas ou sobre as quartos das carcacas. N

———_-_
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HI- modelo 3:

a) dimensGes:

1 - lem (um centimetro) de didmetro, quando aplicado em embalagens com superficie visivel
para rotulagem menor ou igual a 10cm? (dez centimetros quadrados);

2 - 2cm (dois centimetros) ou 3em (trés centimetros) de didmetro, quando aplicado
embalagens de peso até lkg (um quilograma);

3 - 4cm (quatro centimetros) de didmetro, quando aplicado em embalagens de peso superior «
kg (um quilograma) até 10kg (dez quilogramas): ou

4 - Sem (cinco centimetros) de didmetro, quando aplicado em embalagens de peso suporic
10kg (dez quilogramas).

b) forma: circular;

¢) dizeres: deve constar o niimero de registro do estabelecimento, isolado e abaixo

da palavra “Inspecionado™ colocada horizontalmente ¢ “Santa Izabel”, que acompanha a curva
superior do circulo; logo abaixo do numero de registro do estabelecimento deve constar as
iniciais “SIM.”, acompanhando a curva inferior: ¢ a expressdo “Secretaria Municipal de
Produgio ¢ Agronegdcio” deve estar disposta ao longo da borda superior externa; ¢

d) uso: para rétulos ou etiquetas de produtos de origem animal utilizados na alimentagac
humana.

1V - modelo 4:

a) dimensoes:

1 - 3cm (trés centimetros) de lado quando aplicado em rotulos ou ctiquetas; ou

2 - 1Scm (quinze centimetros) de lado quando aplicado em sacarias impressas.

b) forma: quadrada;

¢) dizeres: idénticos ¢ na mesma ordem que aqueles adotados nos carimbos precedentes o

dispostos todos no sentido horizontal; a expressdo Secretaria Municipal de Produgdo e

Agronegéeio” deve estar disposta ao longo da borda superior externa.e

d) uso: para rotulos. etiquetas ou sacarias de produtos ndio comestiveis.

vV - modelo 5:

a) dimensdes: 7cm X 6em (sete centimetros por seis centimetros);

b) forma: retangular no sentido horizontal:
¢) dizeres: a palavra “Santa Izabel” colocada horizontzlmente no centro superior esguerd

. o LR 4 O ‘,;3;,,,
seguida das iniciais “§IM”, ¢ logo abaixo destes, a palavra ‘condenado” também no sentic:

horizontal; e

e
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d) uso: para carcacas ou partes condenadas de carcagas.

VI - modelo 6:

a) dimensdes: 7cm x 6cm (sete centimetros por seis centimetros);

b) forma: retangular no sentido horizontal:

¢) dizeres: a palavra “Santa Izabel” colocada horizontalmente no canto superior esquerdo:
abaixo no canto inferior esquerdo, as iniciais “SIM”; na lateral direita, dispostas verticalmente
as letras “E”, *S” ou “C” com altura de Scm (cinco centimetros); ou “TF” ou “FC” com altura
de 2,5¢m (dois centimetros € meio) para cada letra; e

d) uso: para carcagas ou partes de carcagas destinadas ao preparo de produtos submetidos aos
processos de esterilizagdo pelo calor (E). de salga (S), de cozimento (C), de tratamento pelo frio
(TF) ou de fusdo pelo calor (FC).

VIl - modelo 7:

a) dimensdes: 15mm (quinze milimetros) de didmetro:

b) forma: circular:

¢) dizeres: deve constar o nlimero de registro do estabelecimento, isolado ¢ sobre as
“IM” colocadas horizontalmente, e a palavra “Santa lzabel” acompanhando a borda supericr
interna do circulo; logo abaixo do niimero, a palavra “Inspecionado™ seguindo a borda inferior

do circulo; e

d) uso: em lacres utilizados no fechamento ¢ na identificaciio de contentores © meios de

transporte de matérias-primas e produtos que necessitem de certificacdo ganitaria, € nas agoes

fiscais de interdicdo de equipamentos, de dependéncias e de estabelecimentos, podendo ser de

material plastico ou metélico.

§1°- [ permitida a impressao do carimbo em relevo ou pelo processo de impresséo automial

a ou no fundo das embalagens, quando as dimensdes destas n

a tinta, indelével, na tamp
possibilitarem a impressdo do carimbo no rétulo.

§ 2" - Nos casos de etiquetas-lacres de carcaga © de etiquetas para identificaciio de caminivas

H a1 i
tanques, o carimbo de inspegic deve apresentar @ forma e os dizeres previstos no modet
dem (quatro centimetros) de diametro.

§ 3- A aplicagiio ¢ controle do uso de lacres € de etiquetas- lacre em produtos, contentores vt

m que sua aposigao seja necessaria € de responsabilidace <o

veiculos de transporte e
o . Y o b
minadas pelo 6érglo de saude anima:

estabelecimentos, exceto em situacdes especiticas deter

competente.

B
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CAPITULO X - INFRACOES E PENALIDADES

Art. 93 - A infracfio de disposigiio da Lei Municipal 377 de 17 de Dezembro de 2019, na forma
deste regulamento, serd punida administrativamente e, quando for o caso, também
criminalmente.

Paragrafo Unico: Entre as infragdes se incluem os atos que procuram embaragar a acio <o
inspe¢io municipal no exercicio de sua fungio, visando impedir, dificultar ou burlar o
trabalhos de inspecio e de fiscalizacfio, bem como os de desacato. suborno ou simples tentative

informac#o inexata sobre dado estatistico referente a qualidade, quantidade ou procedencis <

AU LMER TR S I A

produto e, de modo geral. qualquer irregularidade que, direta ou indiretamente, interesse &

H

inspecdio e A fiscalizagdo industrial, artesanal e sanitéria de produto de origem animal ¢ vegetal.

Art. 94 - Serdo aplicadas. isolada ou cumulativamente, sem prejuizo das sangdes de natureza
civil e penal cabiveis. as seguintes penas:
I - adverténcia, quando o infrator for primario e nfo tiver agido com dolo ou ma-fé;

Il - multa de até cento e cinquenta (150) Unidade Padrdo Fiscal do Municipio —

aplicavel também ao infrator primario que agir com dolo ou ma-fé;

I11 - apreensio, condenagio e inutilizagio da matéria-prima, do produto, do subproduto ou do

derivado de produto de origem animal e vegetal que ndo apresentarem condigdes higiaiva-

sanitarias adequadas ao fim a que se destinem ou quando estiverem adulterados;

IV - suspensio da atividade, quando houver risco ou ameaga de risco de natureza higici
sanitaria ou no caso de embaraco a ago fiscalizadora:

V - interdigiio total ou parcial do estabelecimento, quando a infragdo consistir na adulteragic
ou falsificacde de produto ou quando inexistir condi¢do higiénico-sanitaria ou ambicnie
adequados.

§ 1° - As multas. sem prejufzo das demais penalidades. poderdo ser agravadas em até dez (10)
vezes o valor previsto neste artigo. nos casos de artificio, ardil, desacato, embarago, resisténcia,

reincidéncia ou simulagio diante da acio fiscal, levadas em consideragio as atenuantes <

agravantes.

M 11 -5 ara A EE {a¢ Za atendl o, toé iaS Que 4
§ 2° - A interdigdo ¢ a suspensdio poderio sef revogadas apos atendidas as exigencias quc

motivaram.

§3°-Sea interdigio ultrapassar doze (12) meses, serd cancelado o titulo de registro.

e
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§ 4° - Ocorrendo a apreensfio mencionada no inciso I deste artigo, o proprietdrio ou
responsavel pelo estabelecimento serd nomeado fiel depositario do produto, cabendo-lhe a

obrigacéio de zelar pela sua adequada conservagao.

Art. 95 - As despesas decorrentes da apreensdo, interdicdo e inutilizagdo de produto e
subproduto de origem animal e vegetal, incluidas as de manutencéo e as de sacrificio de animal.

serdio custeadas pelo respectivo proprietdrio.

Art. 96 - Para efeito de apreens3o ou condenagdo, além dos casos especificos previstos nesic
regulamento, considera-se improprio pata o consumo, no todo ou em parte, o produto de origem

animal e vegetal:

I - que se apresente danificado por umidade ou fermentagéo, rangoso, mofado ou b
com caracteristica fisica ou organoléptica anormal. contendo sujidade ou que demonstre pour.
cuidado na manipulagio, elaboragfio, preparo, conservagiio ou acondicionamento;

11 - que for adulterado, fraudado ou falsificado;

I - que contiver substincia toxica ou nociva a sande:

IV - que for prejudicial ou que cause danos a alimentagdo, por qualquer motivo;

V - que ndo estiver de acordo com o previsto neste regulamento ou nas normas especificas

determinadas pela Secretaria Municipal de Produgfio e Agronegoclo.

!

’

Paragrafo Unico: A Secretaria Municipal de Produgdio ¢ Agronegdcio langard modelos

proprios de Autos € termos de Infracfio, Notificagdo, Adverténcia, Apreensdo, Inutilizagio.

Interdicio. Desinterdigdo ¢ outros, 0$ quais serfio aplicados conforme a necessic

situagdo:

Art. 97 - Além dos casos especificos previstos neste regulamento, sao consider
adulteracio, fraude ou falsificagdo, como regra geral:

I - adulteragio:

i 19 3 (Y arie PR Y »i‘)es e
a) quando 0 produto tiver sido elaborado em condiglo que contrarie as especificag
determinagdes a ele referentes;

0. tiver sido empre atéria-prima alterada ou impura:
b) quando, no preparo do produto. tiver sido empregada matcria-prir 2 p

anci Widade, tipo e espécie dif ; >omposigao
¢) quando tiver sido empregada substancia de qualidade, tipo € especie diferente da composi¢

1to da Secretaria Municipal de Producdo e Agronegocio:

normal do produto. sem conhecimet
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d) quando o produto contiver qualquer aditivo em percentual acima do permitido. e
cCo v i o gyt e . o N H
onhecimento da Secretaria Municipal de Produgfio e Agronegocio e sem declaraglio no roulo

e . ONS : N ;
) quando constatar intengio dolosa de mascarar a data de fabricagdo e o prazo de validade:

Lt il

[

Il - fraude:

a) alteraciio ou modificagfio total ou parcial de um ou mais elementos normais do produtc. v
acordo com o padrfio estabelecido ou formula aprovada pela Secretaria Municipal de Produgio
¢ Agronegocio; |
b) alteraciio na execuglio das operagdes de manipulagio e de elaboragiio com intengio
deliberada de estabelecer falsa impresso do produto fabricado. conferindo a este aumcnt§ de
peso por absorgdo de dgua acima do permitido, ou uso de glaciamento no produto sem realizar
o desconto no peso final, ou qualquer outra alteracdo que provoque prejuizo ao consumidor:

¢) supressio de um ou mais elementos ¢ substitui¢o por outros, visando ao aumento de volume
ou de peso do produto, em detrimento da sua composi¢io pormal ou de seu valor nutritive
intrinseco;

d) conservagdo com substancia proibida;

e) especiﬁca@ﬁo total ou parcial. na rotulagem, de produto que nfo seja o contido v =
embalagem ou no recipiente:

111 - falsificago:

a) quando o produto for elaborado. preparado e exposto a0 consumo com forma, caracic
¢ rétulo que constituam processo especial de privilégio ou exclusividade de outrem, sem prévia
autorizagdo do seu legitimo proprietéario;

b) quando for usada denominagiio diferente da prevista neste regulamento ou em formula

aprovada.

Art. 98 - Ao estabelecimento que infringir as disposigdes, da Lei Municipal 377 de 17 de
Dezembro de 2019 , na forma deste regulamento e das portarias que forem expedidas poi

Secretaria Municipal de Produgfo ¢ Agronegdcio. serdo aplicadas as seguintes multas:

T - de 10 a 50 Unidade Padrio Fiscal do Municipio — UPFM:

ar

a) a0 que descumprir qualquer exigéneia sanitaria, sobretudo no tocante ao funcion:
estabelecimento e & higiene da dependéncia, do equipamento, do trabalho de manijiag i
preparo de matéria-prima e de produto;

b) ao que descumprit qualquer uma das obrigagdes que lhes foram imputadas;

e ———
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¢) a0 que permitir a permanéncia em trabalho de pessoa que ndo possua carteira de saude ou
documento equivalente, expedido pelo 6rgéo de Saide Publica competente;

d) ao que acondicionar ou embalar produto em continente ou recipiente néo permitido;

e) ao que ndo colocar em destaque. na superficie do continente, no rétulo ou no pt‘§dutn> o
carimbo da Secretaria Municipal de Produg8io e Agronegocio; |
1) a0 que claborar ou comercializar produto que ndio contenha data de fabricagdo, prazo de

va"/‘a gy fevste - ¥ . . o
lidade, peso liquido e bruto, lote, composi¢io, temperatura de conservacao, inforn

nutricional. informag sonter do glat is i
I. informag#o de conter ou ndio gliten, e as demais informacdes conforme legisiayte-

vigentes;

%)} 9 o £ o) .7 s -1 M
g) a0 que fornecer produto de origem animal e vegetal para transito intramunicipal sem pr

certificacfio sanitaria expedida pela Secretaria Municipal de Produgio e Agronegdcio:

h) ao que infringir qualquer outra exigéncia sobre rotulagem do produto de origem animal «
vegetal, para a qual ndo tenha sido especificada outra penalidade;

i) a0 que expedir ou conduzir produto de origem animal e vegetal exclusivamente para consumao
institucional e o destinar a fim comercial, ocasionado o fracionamento em estabelecimento sem
Servigo de Inspecdo Oficial;

j) ao estabelecimento de leite e derivados que ndo realizar a perfeita higienizago do vasilhame,
carro-tangque e demais veiculos:

K) ao estabelecimento que, apos o término do trabalho industrial e durante as fases &

manipulagdo e preparo, ndo proceder a limpeza ¢ sanitizacio rigorosa das dependéncias ¢

B

equipamentos diversos, destinados ao trabalho de matéria-prima e de produto para alimenta

humana € animal;

1) ac estabelecimento registrado que nao providenciar, perante a Secretaria Municipa!

Producdo e Agroneg0cio, a ransferéncia de responsabilidade prevista neste regulamento:

m) ao responsavel pela confecgiio, impressio. litografia, grafia ou gravagdio de carimbo o

1 a ser usado. isoladamente ou em rotulo, por estabeleciin

Servico de Inspegio Municipa

ndo registrado ou que esteja cm processo de registro;

n) ao que destinar a0 consumo produto de origem animal ¢ vegetal sem a passagem pelo

entreposto respectivo, nos €asos exigidos. para ser submetido & inspegdo sanitaria;
0) a0 que expedir ou transportar produto de origem animal e vegetal em desacordo coni &3
determinacdes do Servigo de Inspecdo Municipai;

p)ao estabelecimento que mantiver produto estocado em desacordo com 08 critérios Do Servico

de Inspecio Municipal orejudicando sua condigiio para consumo;
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q) ao estabelecimento que abater animal em desacordo com a legislagio vigente, tendo em visiz
o abate humanitdrio, a defesa da producdio ou a preservacio da espécie:

r) ao estabelecimento que vender, em mistura. ovos de diversos tipos;

s) ao estabelecimento de produto de origem animal e vegetal que realizar construgéo novs

reforma ou ampliagfio, sem que os projetos tenham sido previamente aprovados pela Secretaria
Municipal de Produgiio e Agronegdcio

II - de 51 a 100 Unidade Padrio Fiscal do Municipio — UPFM:
a) a0 que misturar matéria-prima em percentagem diferente da prevista em norma baixada pela
Secretaria Municipal de Produgfio e Agronegocio ou legislagdo vigente:

b) a0 que adquirir, manipular, expuser & venda ou distribuis produto de origem animal e vegeta!

oriundo de outro municipio, procedente de estabelecimento ndo registrado na inspegao estauiia
ou federal;

TP M " A o~ 7y “‘..,:5
¢} & pessoa fisica ou juridica que embaragar ou burlar a agdo de servidor do Servigo de Inspecac

Animal no exercicio de sua atividade;

i axime ab: 5toCe . industrializ:
d) ao que ultrapassar a capacidade maxima de abate, estocagem, 1
[s
beneficiamento; o
i ; to de
) que infringir as disposi¢Oes legais ou regulamentares quanto ao documento <
e) ac gir as 5 |
lassificagao de ovos €m entreposto, referente ao aproveitamento condicional;
classt > OVOS . -
o cujo rd d0 te sido aprovado pela Servigo dv
ujo rétulo ndo tenha sid
no metrcado produto cu
f) ac que fancar
- Ml " b q!
N - i o sem rétulo:
estabelecimento sob inspecdo municipal, que enviar para consumo produt .
)% 7 , o ici e e -oduto tenha sido
X estabelecimento que fizer comeércio intermunicipal sem que seu produ
h) a0
inspegao estadual ou federal;

revamenie registrado na -
;)II de 1012125 Unidade Padrao Fiscal do Municipio - UPFM

i ili { dutO ou ;Ul [RInd

. - . .l
i strie belecimento que ndo esteja reg
i 3 oindustrial de esta
industrial ou agt

Municipal:

€ T k ¢ 4 aao 3 L nto g/lbt adO, u‘lgled Fit AV

p p 3 r) ; nimnmas [ (IR
rima ‘()ﬂ)lda qll‘; ;)USSde ser UUhZ ad.‘ i g) (o ()(h“ [VRS) o an H
.

strado no Servigo de

i a o animal em estado de magisy
¢) ao que. embora notificado, manttver na produgio de leite, an

ADEPARA; N
. o UPFM: .
IV - de 126 2 150 U nidade Padrio Fiscal do Municipio — UP “
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a) ao que utilizar indevidamente certificado sanitério, rétulo ou carimbo de inspegdo para
acobertar escoamento de produto de origem animal e vegetal que ndo tenha sido in‘specionado
pelo Servigo de Inspe¢ao Municipal; |
b) a0 que expuser & venda produto oriundo de um estabelecimento como se fosse de outro:

¢) ao que adulterar, fraudar ou falsificar produto de origem animal ou vegetal; |

d) a0 que aproveitar, no preparo de produto usado na alimentagio humana, matéria-prin:.
condenada ou procedente de animal ndo inspecionado;

¢) a0 que tentar subornar, ou subornar ou usar de violéncia contra servidor da Secret

Municipal de Produgdo e Agronegbcio no exercicio de sua atribuig8o;

£) a0 que burlar determinagdo quanto ao retorno de produto destinado ao aproveitamecnio
condicional no estabelecimento de origem;

g) a0 que der aproveitamento condicional diferente do que for determinado pelo Servigo de
Inspecio Municipal;

h) ao estabelecimento que fabricar produto de origem animal ou vegetal em desacordo com
f6rmula aprovada ou padrio fixado pela Secretaria Municipal de Produgédo e Agronegocio, ou,
ainda. sonegar elemento informativo sobre a composicdo centesimal e tecnologica do processo

de fabricagdo:

i) a0 que preparar com finalidade comercial, produto de origem animal ou vegetal. nova v e
& PR

padronizado cuja formula ndo tenha sido previamente aprovada pela Secretaria Municipi

Producac € Ag‘ﬁnegécio; W
vV - de 150 uvmadade Padrdo Fiscal do Municipio — UPFM, fixada de acordo com a £ravi

faita. 2 criséio da Secretaria Municipal de Produgdo e Agronegocio, a0 que cometer i
de nmbigiénico—sanitéria ndo prevista neste regulamento. |
Paragrafo Unico - Os valores. por infragdo, das multas previstas nos incisos 1 a 1V deste artigt
cerdo fixadas por expediente do Secretéario Municipal de Produgdo e Agronegdcio.

Art.99. Para efeito da fixacdo dos valores da multa. serdo considerados, além da gravidade do

énci a sal ablica ¢ par +eresses do consumidor
faro. em vista de suas consequencias para a sande publica ¢ para 0s interesses .

os antecedentes do infrator € as circunstancias atenuantes agravantes.

§ 1”7 5a0 consideradas circunstancias alenuantes:
I - o infrator set primario na mesma infragio;
11 - a agio do infrator ndo ter sido fundamental para a consecugdo do fato;

34

curar minorar ou reparat as consequéncias do ato

11! - o infrator. espontz-meameme, pro

que Ihe for imputado:
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IV - ainfracd i i
acdo cometida configurar-se ‘
- gurar-se como sem dolo ou sem ma-fé;
- g infracdo ter A . . ’
racdo ter sido cometida acidentalmente;
V1 - a infra¢do nd
cA0 ndo acarretar vant condmi i
. 8 vantagem econdmica para o infrator; ou
I - a infracdo ndo afetar a qualidade do produto;
VI - o infrator compr igiu a i
. rovar que corrgiu v infraca :
p que cotrigiu a irregularidade que mofivou a infragfo, até o prazo
de apresentagao da defesa:
IX - o infrator ser estabeleci ' i i
8 ecimen y dustrial de peque : i
p to agroindustrial de pequeno porte de produtos agropecuarios

que se enquadra nas defini¢des dos incisos 1 ou 11 do caput do art. 3° ou do § 1° do art. 18-A da
Lei Complementar n° 123, de 2006. (ALTERADO PELO DECRETO 10.468/2020)

§ 2° Séo consideradas circunstdncias agravantes:

1 - o infrator ser reincidente especifico:

11 - o infrator ter cometido a infragio com vistas a obtencdio de qualquer tipo de vantagem:

111 - o infrator deixar de tomar providéncias para evitar o ato, mesmo tendo conhecimenic ©v

sua lesividade para a satde plblica;

1V - o mfrator ter coagido outrem para a execucdo material da infracdo;

\ - a infEagao ter consequéncia danosa para a saude
o obstaculo ou embarago 2 aglo da fiscalizagdo ou 2 inspe¢éo;

publica ou para O consumidor; VI -0

infrator 8eK colocad
V1! - o miikaor ter agido com dolo ou com ma-fé; ou
de depositario relativas a guarda do produto.

V11l - o ilifator tef Jdescumprido as obrigagoes

§3° Na Bipotese de haver concurso de circunstanci
pena Jewe ser considerada em razao das que
§ 4 Vagifica-s¢ reincidéncia quan

julgado da decisdo administrativa que O tenha cond

as atenuantes € agravantes, & aplicagio da

sejam preponderantes.

do o infrator cometer nova infragio depois do transito ¢

enado pela infragdo anterior, podendo set

gencrica ou especifica.

a genérica € carac e nova infraglo e aretts b

§s* Ageincidénci terizada pelo cometimento d

espexiliica ¢ caracteriza

§ & Pana cfcito de reinc
‘ extincdo da penaiid

da pela repeti¢io de infragio ja anteriormente cometida.
idencia. néo prevalece a condenagi0 anterior se entre 2 data <o
ade administrativa € 2 data da infrago posterior e

a reduzir esse tempo-
mais de um dispositivo deste

geimcnio OU da
Mmais de cinco anos. podendo norma especific

¢io for objeto d
o enquadramento ma

¢ enquadramento em

§T Quando a mesma infra
is especifico em relaglio a0 mais

Decreto, prevalecs pard efeito de pumgad

genérico.

40
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§ 8° O dispost inciso [X 3 1°nd i
posto no inciso IX do § 1° ndlo se aplica aos casos de reincidéncia, fraude resisténcia
il € arace & Fleonlirario T A ’
ou embarago 4 fiscalizacfio.” (NR) (ALTERADO PELO DECRETO 10 468/2020);

Art. 160 - T X i i
0 - Todo produto de origem animal ou vegetal exposto a venda no munic{

4

identificach i - permit -
c¢iio ou meio que permita verificar sua verdadeira procedéncia em relagio

estabelec i localizagh
imento de origem, localizacio e empresa responsavel, serd considerado produzido n¢

municipio e como tal sujeito as exigéncias e penalidades previstas neste regulamento

Art. 101 - As penalidades previstas neste regulamento serdo aplicadas sem prejuizo de ou

que possam ser Impostas na forma da lei.

Art. 102 - As multas, a que s¢ refere este regulamento, serdo dobradas na reincidéncia e. em
nenhuma hipétese, isentam o infrator da inutilizaciio do produto e de agdo criminal.

[ > et M . a % o
§ 1" - A agdo criminal cabe ndo so pela natureza de infracdo, mas em todos 0s casos que s

C‘z

seguirem 3 reincidéncia, nos termos da legislacfio penal.
§2° - A aco criminal ndic exime o infrator de penalidade. podendo a Secretaria Municipal de
Producdo ¢ Agronegdcio determinar a suspensdo da inspecdo municipal e a cassagic <

registro, ficando o estabelecimento impedido de realizar comércio intramunicipal.

s de suspensdo da inspegio municipal de cassago do registro serao aplicadas

» Municipal de Producdo ¢ Agroneg6cio.

o pode ser aplicada multa sem que previamente seja lavrado o auto de inlies
- :do infrator ¢ seu respectivo endereco. especificando 2 falta cometida, O dispositis i

o ¢ a NAtureza do estabelecimento;

%0 de infragdo deve ser assinado pelo servidor que a constatou, pelo propr: iethrs
mento ou S representante € por duas testemunhas.

tmico: 5S¢ O infrator ou seu representante ndio estiver presente ou ge recusar a assinar

i declaragfio 2 respeito do ocott ido no proprio auto, remetendo-se uma das vias.
o il de notificagdo. a0 proprietario ou responsavel pelo estabelecimento. contra 1< ecibo.
c

mondéncia registrada, com av 150 de recebimento.
Art. ; éuto Je infragdo serd javrado em trés (3) vias. sendo a primeira entregue 2o infrator.

g#tﬂnwd'\ ao Chefe do Servigo de Inspecao Municipal, permaneuendo a terceirs oo
sexvidlior quc emitiu o auto de infragao.

Art. 106 - Nos ¢ascs €m que fique evidenciada a ‘nexisténcia de dolo ou ma-fé, e por tratai-s

anlics
de infrator primério 7 Secretaria Municipal de Producao € Aglonegomo pode ou nio aplh

31 i
multa. cabendo a0 servidor que lavrou © auto de infracdo advertir ¢ orientar, cOnY eniet

ou O responsavel pelo estabelecimento. para que cumpra © faga ¢

0 proprietér‘\o
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1 al.
i ato Od 4 WES i b ei 2 ret * " ~
(G2

fetuar o pagamento

Agronegdcio até trinta (30) dias a
Art. 108 - O infi
Art. at / ¢ A tr
or, uma vez multado, tera trinta (30) dias de prazo pa
) azo para €
a Sec i ici
8 retaria Municipal de Produg@o e Agronegdeio.

da multa, comprovando seu recolhimento

Art. 109 - biores saveis pela infraca
) TESpOnSavels pela infrago de disposigo legal e deste regulament
ste mento, p

ara efeiio

(hq)limgéo das penalidades:
¢ de matéria-prima de qualquer na
até o recebimento no estabelecimento 1oy ot

AR ARt

tureza aplicavel 2 indtistria ou agrol

'a vegetal, desde a fonte de origem
Municipal de Produgfio e Agronegdcio:
nto regisirado onde for produzido, recebida.

u arrendatario de estabelecime
0, estocado, distribuidoe

{etario o
¢laborado. preparado. conservad

0, transi’ormado.

nimal ou vegetal;
adora ou varejista que

duto de origem a
arrendatario de casa comercial atacadista, export
oduto de origem animal

vegetal;

pI'O

prietério ouo
ou vegetal;

vender ou expedir pr

3 venda produto de origem animal ou
ar produto de origem animal ou vegetal.

que se refere este artigo, abrange 2 infr

ex, armazenal:

N-o que gxpuser
ir ou ramsport

,@nsabihdade, a

v -oque exped
paragrafo Onico: A agdo cometida
ermpre gado ou preposio da pessoa fisica ou

juridica-

frator do cumprime
rodugio e Agron
acordo com & grav

ato da exigéncia aue = at

ulta nfio isenta © in
eg0cio marcar-ing.

-A aplicag'ﬂli_,m
aria Municipal deP
pal poderé, de

gewidor da Secret:
gscu cumprimento, findoo q
dicar a0 Secretar

Art. 110

dade da

Jevendo®

jo anees

ita por reincidéncia €. ainda, in

p MU
asar-the O registro.

municipai ec

TiTeLo W -
CAPITCLO - DISPOSICC)ES GERAIS
egistro @ pedido do interessado;

ancelamento de ve
carimbos oficiais noOS rotulos €

pem como nos de

as matrizes

Nos cases de ¢
T 'mut%\i‘zados os

Art. 111~
o como penalid

devem s€
al mediante recibo.

cassag ade,
ecdo municip

entregues 2 insp!
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Sponsavel do SIM 5 expedicdo de instrugBes objetivand:

Y ATy {,’z 3

WIS i

[

s oficiais, estatajs € paraestatais estfio no mesmo nivel dog
¢ tratando de observéncis das disposi¢es deste Decrerc.
Art. 114 — Seriio solicitadas 4g autoridades de sagde publica as necessariag medidas visando 4
uniformidade nos trabalhos de fiscalizagio sanitiria e industrial estabelecidag neste Decreto.
Art. 115 - Os servidores do SIM, sempre que necessario, buscardo o apoio de autoridades civis
e militares. com encargos policiais, mediante identificacio, quando no desempenho de sus-
atividades fimacaanais.

Art. 116—Ede responsabilidade do Médico Veterinrio ¢ Agrénomo do SIM a coordenagéo
das agdes die sms competéncias contidas neste Decreto.

Art. 187 — Fica a Secretaria de Producio e Agronegécio autorizada a editar 0% at

- S ¢ normas técnicas que se fizerem necessarios para cumprimento deste Deereis

Art. 118~ Assituagdes ndo previstas seguirfio normas j4 existentes e pertinentes ao assunic
r . ¥

}egisfaﬁf'ﬁiaduai ¢ Federal. podendo a Administragio Piblica Municipal regt

i ‘ alquer i ento conginet,
- a s formularios de cadastramento, controle oy qualquer instrum ¢
posteriomiigmte, 0s formu :

Art. IIBEste Decreio entra em vigor na data de sua publicacio.
“‘ il /:i'.

Art lﬁ?ﬁvogam-se as disposi¢Bes em contrario.

Prefeitura Municipal de Santa Izabel do Pard, 22 de Agosto de 2022.

EVANDRO BARROS Assinado de forma digital
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;ggNABE.mM sv(jA‘TANABE:30441056253

EVANDRO BARROS WATANABE
Prefeito Municipal de Santa Izabel do Paré




